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RESUMO

O publico brasileiro que se interessa pelo vasto mundo da cerveja, que vai além do
gue encontramos nos supermercados, depende, quase que exclusivamente, de
algumas poucas obras traduzidas ou de material na lingua inglesa. Quando o tépico
é “envelhecimento de cerveja” esse material é raro até mesmo em inglés e isso faz
com gue as cervejas produzidas com o objetivo de serem guardadas acabem sendo
extremamente raras no Brasil. Considerando o crescente mercado cervejeiro no
mundo e no Brasil, o objetivo do presente trabalho € apresentar a tradugcdo de um
trecho do livro Vintage Beer, de Patrick Dawson, publicado em 2014, nos Estados
Unidos, que é uma consolidacdo de conhecimento sobre o envelhecimento de
cervejas. O propodsito desta traducdo foi produzir um texto com as caracteristicas
esperadas do género textual, assunto e conteldo especializado no portugués
brasileiro. Para tanto, a conducao deste trabalho concentrou-se no desenvolvimento
de aspectos previstos pela traducao técnico-cientifica. Como o texto possui uma
terminologia propria da area, foram buscados equivalentes terminolégicos em obras
especialmente selecionadas sobre a tematica em portugués brasileiro. Foram
utilizadas também ferramentas de auxilio a traducéo, como o software OmegaT, e um
extrator de terminologia, a plataforma TermoStat Web, para a construcdo de um
glossario bilingue. Esperamos que os resultados obtidos com essa traducéo, e
possiveis outros que poderdo ser construidos futuramente, auxiliem na traducéo de
novos textos dentro do assunto “cerveja’. Além disso, o trabalho também tem o
objetivo de que a obra traduzida incentive uma producéo nacional de cervejas que

sejam apropriadas para guarda, envelhecimento e comércio mesmo apds muitos anos.

Palavras-chaves: texto técnico-cientifico, estudos da traducao, terminologia, quimica,

ferramentas de auxilio a traducao, envelhecimento de cerveja
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1. INTRODUCAO

A cerveja é uma das bebidas mais antigas produzidas pelo homem e também
uma das mais consumidas no mundo, ficando atras somente da agua e do cha
(NELSON, 2005). Em 2020, o Brasil foi o terceiro pais que mais consumiu cerveja, em
termos de volume total, perdendo apenas para os Estados Unidos e a China (KIRIN
HOLDINGS, 2022). Esse mercado em constante expansdo deu azo para que
produtores de pequena escala, considerados artesanais, encontrassem um nicho de
consumidores que estavam dispostos a pagar um pouco mais por um produto de maior
qualidade. Esse movimento comecou nas décadas de 60 e 70, do século XX, na
Europa e nos Estados Unidos, mas s foi visto aqui no Brasil no final da década de 90
(MORADO, 2017). Apesar dessa “pouca experiéncia”, nos ultimos dez anos temos
produzido cervejas artesanais que nao deixam nada a desejar para as mais famosas
importadas.

Nosso pais possui um publico consumidor exigente e cervejarias prontas a
atender esse publico, porém a literatura e 0 conhecimento disponiveis, em portugués,
sobre esse assunto ainda sdo muito limitados. A Associacdo Brasileira das
Microcervejarias — Abracerva, que seria a equivalente nacional da Brewers
Association! americana, foi criada somente em 2013 e ainda esta muito longe da
producdo de conhecimento desta ultima.

E nesse contexto que apresento este Trabalho de Conclus&o de Curso no qual
faco a traducao dos primeiros dois capitulos de Vintage Beer, um livro escrito em 2014,
publicado pela Storey Publishing (de Massachusetts, EUA), cujo autor é Patrick
Dawson. Ele é um cervejeiro caseiro americano que foi colunista do jornal North
Denver Tribune fazendo avalicbes de brewpubs (bares dentro das proprias
cervejarias). Também publica artigos em diversos sites sobre cerveja, na maior parte
das vezes abordando o assunto do envelhecimento. Depois de Vintage Beer ele
escreveu o livro The Beer Geek Handbook em 2016. Além disso, esse autor ja estava

envolvido com o assunto “cervejas vintage” ha quase 20 anos e sua credencial mais

1 A Brewers Association foi criada em 2005 com a fusao da Association of Brewers, liderada
pelo cervejeiro Charlie Papazian, e a Brewers' Association of America, com a intenc&o de "promover e
proteger os pequenos e independentes cervejeiros americanos, suas cervejas artesanais e a
comunidade de entusiastas da cerveja". Hoje em dia conta com mais de 5.400 cervejeiros, cervejarias
em planejamento, fornecedores, distribuidores e individuos que promovem a cerveja artesanal e a
caseira.
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importante, em minha opinido, é o fato de ser juiz do BJCP? (um titulo visado por
diversos cervejeiros, mas que nao é facil de ser conseguido).

Vintage Beer trata do envelhecimento de cervejas, tal qual ocorre com vinhos,
gue é uma pratica ainda muito pouco explorada pelas cervejarias e consumidores
brasileiros, ao contrario do que ocorre na Europa e Estados Unidos.

A motivacdo de Dawson para escrever esse guia foi sua experiéncia pessoal
tanto experimentando cervejas envelhecidas quanto tentando envelhecé-las. Ele
afirma que textos sobre essa técnica ainda sdo poucos e muito esparsos, assim o livro
tenta consolidar esse conhecimento.

O propésito deste projeto de traducéo é disponibilizar a traducdo em portugués
de modo a incentivar as cervejarias nacionais a produzir cervejas voltadas ao
envelhecimento e a comercializar esse produto no mercado brasileiro. O publico-alvo
do livro sédo os semi-especialistas na temética, de acordo com o conceito de Bowker
e Pearson (2002, p. 27-28) apresentado adiante.

Para desenvolver o trabalho, apresento, na secdo 2, uma breve
contextualizacdo da cerveja artesanal no Brasil, que aborda a cerveja artesanal, o
publico e um possivel impedimento ao envelhecimento de cervejas. Na secédo 3,
discuto aspectos teoricos da traducdo técnico-cientifica, tentando caracterizar o
género textual, de modo a identificar e realizar a adequacao das marcas linguisticas
e das marcas discursivas tipicas ao portugués brasileiro. Na secéo 4, apresento a
metodologia utilizada para a preparacao dos textos, em especial a apresentacao do
software utilizado para a traducédo e a selecéo e organizacdo de uma coleténea de
textos para auxiliar as escolhas linguisticas e discursivas na lingua chegada e a
organizacao de um glossario bilingue construido ao longo do processo tradutério para
auxiliar na identificacdo de possiveis estruturas terminolégicas. Na secédo 5, séo
destacadas questbes relevantes que sao resultantes das caracteristicas tipicas da
traducao técnico-cientifica em combinacdo com o referido género textual. Por ultimo,

sdo apresentadas as consideracdes finais. No apéndice, sdo incluidos excertos da

2 0 Beer Judge Certification Program, Inc. (BJCP) é uma organizagdo certificadora mundial
para juizes de cerveja e produtos fermentados relacionados. Foi fundada em 1985, com presenca em
mais de 60 paises, contando com mais de 7.500 juizes ativos no programa. A certificacdo destes é
realizada por meio de uma prova tedrica que aborda aspectos técnicos da fabricacédo de cerveja, estilos
mundiais de cerveja, o propoésito do BJCP e procedimentos de julgamento; e por meio da demonstragdo
de habilidades préticas de julgamento. Os juizes sdo classificados com base em suas notas nos
exames e no acumulo de experiéncia pratica de julgamento.
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traducéo que serdo discutidos ao longo do trabalho, em formato paralelo, o glossério

construido e as listas terminoldgicas em inglés e portugués.
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2. BREVE CONTEXTUALIZAC}AO
2.1. CERVEJAS ARTESANAIS
A definicdo de cervejas artesanais pode depender muito “do gosto do fregués”,

mas Brewers Association utiliza uma definicdo bem objetiva para o que ela considera

uma cervejaria artesanal americana: uma cervejaria pequena e independente. Ainda

de acordo com essa associacdo, pequena significa que a producéo anual € menor que
6 milhdes de barris de cerveja; e independente significa que menos de 25% dela
pertence a uma outra empresa que nao seja uma cervejaria artesanal.

Podemos perceber que os diferentes estilos de cerveja ndo estao relacionados
com o fato de ela ser artesanal ou ndo. O mesmo ocorre com as cervejas vintage, elas
podem ser artesanais ou ndo e podem ser de diversos estilos. A caracteristica de ser
vintage vai depender da intencdo do cervejeiro em atingir as caracteristicas descritas
no livro para que a cerveja possa envelhecer bem.

O que acontece na pratica € que as grandes cervejarias, por questdes 6bvias,
optam por fazer, na maior parte, cervejas que trardo o maior lucro com o menor custo
(tanto de tempo quanto de valor) e isso faz com que diversos estilos sejam ignorados
por essas empresas e também faz com que os insumos utilizados ndo sejam os de
maior qualidade, jA que seriam mais caros. Além disso, a grande massa de
consumidores ndo acha aceitavel pagar em um copo de cerveja 0 mesmo valor que
um copo de vinho.

Obviamente, as cervejarias artesanais também visam o lucro, mas com uma
producdo menor, o publico-alvo também é reduzido, o que permite uma maior
experimentacdo e escolha dos mais diversos estilos, ja que o tempo e custo dos
insumos serdao contabilizados no preco final da cerveja, mesmo que este seja mais
elevado. Por isso, € nas cervejas artesanais que vemos 0s melhores exemplares para

envelhecimento.

2.2. PUBLICO E RESTRICOES NO BRASIL

Como j& mencionado, o Brasil possui um enorme publico consumidor de

cervejas e no ramo das cervejas artesanais isso nao é diferente. Menciono esse tipo

12



de cerveja, pois, como mencionado acima, o livro destaca a necessidade de que, para
ser boa para o envelhecimento, a cerveja seja produzida com ingredientes de alta
qualidade, os quais terdo caracteristicas que aguentardo melhor os efeitos do tempo.

Apresento alguns exemplos de degustadores de Brasilia, extraidos do
aplicativo Untappd?, onde o campo Beers mostra a quantidade de cervejas diferentes
(Unicas ou a mesma cerveja, mas de lotes distintos) que eles ja experimentaram e o

campo Check-ins inclui cervejas repetidas:

Figura 1 - Exemplo de usuarios do aplicativo em Brasilia.

CHECK-INS
6,163

CHECK-INS
12,770

CHECK-INS
11,263

CHECK-INS
8,877

CHECK-INS
8,829

Fonte: Aplicativo Untappd.

Observamos que esses cinco individuos ja experimentaram quase 50 mil
cervejas (incluindo as repetidas), e € possivel que esse numero seja muito maior, se

considerarmos que nem todas foram registradas por eles no aplicativo. Logo, se

3 Untappd € uma rede social virtual que permite que seus usudrios realizem check-in em
cervejas a medida que as bebe, e compartilhar esses check-ins e localizagdes com amigos. O aplicativo
Untappd também inclui funcionalidades que permitem ao usuario avaliar a cerveja, obter distintivos,
compartilhar fotos e automaticamente sugere novas cervejas ao usuario. (Untappd, 2020)
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levarmos em conta todo o pais e incluirmos as pessoas que ndo fazem nenhum
registro das cervejas que tomam, é facil perceber que hd um nicho interessado em
cervejas de alta qualidade e, possivelmente, naquelas com o potencial de evoluir com
a guarda.

Neste momento, convém destacar uma questéo relacionada com esse publico
cervejeiro e que é relevante para a traducéo: a utilizacdo generalizada de termos em
inglés.

Como ja mencionado, o Brasil com mais énfase no mercado de cervejas
artesanais quando a literatura e terminologia na temética ja estavam, de certa forma,
consolidadas. Ademais, muitas das cervejas mais famosas, procuradas por grande
parte do publico interessado, sdo importadas. Assim, boa parte desse nicho do
mercado ja esta acostumado com a utilizacdo de termos em outros idiomas,
especialmente em inglés. Adicione-se a isso o fato de que essas pessoas, em sua
grande maioria, ndo sao tradutoras, ndo tem a intencéo de criar traducdes de termos
gue desconhecem em portugués nem uma maneira simples de divulgacdo de
possiveis traducdes. Logo, inUmeros termos, incluindo os estilos, como discutido no
relatério, sdo utilizados sem traducéo tanto nos textos quanto na lingua falada.

E possivel que o texto em portugués com uma grande carga de termos em
outros idiomas seja de leitura pesada para um publico geral, mas para aqueles que ja
estdo inseridos no vasto mundo da cerveja, ndo considero que ha muito
estranhamento.

Agora abordo um dos maiores impedimentos, talvez 0 maior, para o comeércio
das cervejas envelhecidas no Brasil, que é a proibicdo da venda de produtos vencidos
gue decorre do art. 7°, IX, da Lei 8.137/1990 c/c art. 18, 8§ 6°, |, da Lei 8.078/1990 (grifo

N0sso):

Art. 7° Constitui crime contra as rela¢cdes de consumo:

IX - vender, ter em depdésito para vender ou expor a venda ou, de qualquer
forma, entregar matéria-prima ou mercadoria, em condi¢des improprias ao
consumo;

Art. 18. Os fornecedores de produtos de consumo duraveis ou nao duraveis
respondem solidariamente pelos vicios de qualidade ou quantidade que os
tornem impréprios ou inadequados ao consumo a que se destinam ou lhes
diminuam o valor, assim como por aqueles decorrentes da disparidade, com
a indicacdes constantes do recipiente, da embalagem, rotulagem ou
mensagem publicitaria, respeitadas as variagbes decorrentes de sua
natureza, podendo o consumidor exigir a substituicdo das partes viciadas.

14



§ 6° S&0 improprios ao Uso e consumo:
| - os produtos cujos prazos de validade estejam vencidos;

Observando esses normativos, percebemos que o prazo de validade tem
carater objetivo, se o comerciante vender o produto vencido ja estard cometendo
crime. Acredito que essas leis sdo necessarias e, de fato, protegem o consumidor da
ma fé ou displicéncia que ndo sdo raras em nosso pais. Todavia, esse prazo pode ser
um grande obstaculo para a guarda prolongada das bebidas, pois é raro que as
nossas cervejas (artesanais ou de producdo em massa) tenham datas de validade
maiores que um ou dois anos apoés a fabricacdo. Isso impede o comerciante de vender
uma cerveja muito antiga e desmotiva consumidores a tomar algo que o proprio
fabricante afirma estar “estragado”.

Esse é um dos pontos que imagino que o livro possa ter alguma influéncia.
Caso os cervejeiros comecem a produzir cervejas com o intuito de que elas sejam
envelhecidas, além de ter que produzir um produto com um nivel de qualidade maior,
como ja explicado, também terdo que colocar uma data de validade que permita a
venda no comércio nacional. Abaixo mostro dois exemplos, um da cervejaria
Bodebrown, de Curitiba/PR, e outro, recentissimo, da Cervejaria Zanadu, de
Brasilia/DF, nos quais as cervejas foram produzidas com a expectativa de guarda e,

por isso, possuem data de validade em 2038 e 2045, respectivamente:

Figura 2 - Cerveja da Bodebrown com prazo de validade em 2038.

BODEBROWN
WOOD AGED SERIES

‘HAIR,
aBODEQ

B BARRIL DE CARVALHU AMERICANO DE VINH
MI[LESIMt 2015

0vA Nsica ~ BODERRDNA

l!.mm VeI FORTELIEEH

Fonte: Compilacdo do autor.

15



Figura 3 - Cerveja da Zanadu com prazo de validade em 2045.

lo: 001 Validade: 22/02/2045

fduzido por: Zanadu Comeércio de Bebidas
WP):32.159.186/0001-12

&ereco: SOFN Quadra 2 Bloco A Loja 19 - 70634-200

:f;:ientes: Agua, Malte, Lupulo, Semente de Cumanué
i,

*icos: Contem Glaten, INS 300 e INS 316

Fonte: Compilacdo do autor.

Isso mostra que as cervejarias, teoricamente, garantem que suas bebidas
estardo proprias para o consumo mesmo depois de décadas. Também sugere, como
o livro bem explica, que os insumos utilizados foram de alta qualidade e aguentardo
os efeitos do tempo. Com os exemplos acima, vemos que a possibilidade de producéo

de cervejas adequadas para envelhecimento j4 é uma realidade no pais, porém com

poucos exemplos.
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3. REFERENCIAL TEORICO

3.1. TRADUCAO TECNICO-CIENTIFICA

A traducao técnico-cientifica, para os efeitos deste trabalho, é definida aqui
como a traducéo de textos técnico-cientificos, na linha de raciocinio de Dur&o (2007,
p. 23-24):

De uma outra perspectiva, Carlos Castilho Pais escreve que “atraducéo dita
‘técnica’ nao existe, assim como nao existe a tradugéao dita ‘literaria’.
Existem sim textos traduzidos, que ostentam naturezas e func¢des
diversas, que mostram tedrica e praticamente um modo especifico de
traduzir.” (Pais 1999, 70).

Conforme se depreende pelo titulo desta tese, utilizamos o termo tradugdo
cientifica e técnica como uma forma simplificada de nos referirmos, na esteira
de Castilho Pais, a traducdo de documentacéo cientifica e técnica. Esta, por
sua vez, refere-se a traducdo de documentacao relacionada com as areas
das ciéncias do sistema de classificagdo da UNESCO («11 Matematica», «21
Astronomia e Astrofisica», «22 Fisica», «23 Quimica», «24 Ciéncias da Vida»,
«25 Ciéncias da Terra e do Espago», «31 Ciéncias Agrarias» e «32 Ciéncias
Médicas») e com as é&reas das tecnologias do mesmo sistema de
classificacédo («33 Ciéncias Tecnoldgicas») (UNESCO 2005). Repare-se, no
entanto, que, apesar de aceitarmos estabelecer esta distingdo, temos
consciéncia de que os contelddos informativos ndo sao compartimentos
estanques, do ponto de vista tematico, e que, em cada documento cientifico
elou técnico, podem cruzar-se um ndmero maior ou menor de areas do
conhecimento cientifico e técnico e, até, de outras areas. (grifo nosso)

Esse tipo de traducdo, apesar de ndo ser tdo glamorosa ou tdo reconhecida
pelo publico em geral, € o tipo mais importante dessa atividade, ja que constitui mais
de 90% de todos os textos traduzidos no mundo (KINGSCOTT, 2002). Como bem
pontua Teixeira (2008, p. 19):

Jé afirmava Nord (1997: 29) que nenhuma teoria sobre a tradugéo livre, literal,
formal, dindmica explica completamente a tradugéo técnica. E, uma vez que
ndo se tem noticia, até 0 momento, de uma Teoria da Traducdo Técnica, é
preciso pingar contribuicBes a essa faceta da atividade tradutéria em meio a
pesquisas e reflexdes realizadas sobre o tema em seu sentido mais lato. Mas
isso ndo é tarefa facil, jA que a tradugéo técnica, como pontua Jody Byrne
(2006), nunca esteve no centro das reflex8es sobre a tradugdo: sempre foi a
prima pobre, o patinho feio, regarded as little more than an exercise in
specialised terminology and subject knowledge (p. 1) ainda que seja
responsavel por uma enorme fatia do mercado de traducdo ha algumas
décadas.

17



Mais importante, a traducdo técnico-cientifica faz parte do processo de
disseminacgéo de informacdo em uma escala internacional, que é indispensavel para
o funcionamento da sociedade moderna (PINCHUCK, 1977).

3.2. TEXTOS TECNICO-CIENTIFICOS

Os textos técnico-cientificos sdo os elaborados por redatores técnicos ou
cientistas de algum ramo do conhecimento e com a intencédo de comunicar informacao
especializada dentro desse ramo. Essa comunicacédo, de acordo com Markel e Selber
(2021), pode ajudar outros a aprender sobre um assunto, a realizar uma tarefa ou a
tomar uma deciséo.

Além disso, tais textos, por tratarem de assunto especializado, possuem uma
linguagem e terminologia proprias, o que os diferencia de outros tipos de textos, como
os literarios ou jornalisticos. Os tradutores desses textos necessitam de um bom
dominio da lingua de partida e da lingua de chegada para que o texto produzido seja
claro, conciso e correto, ndo dando margens para ambiguidades ou interpretacdes
dubias que nado existiam originalmente.

Bowker e Pearson (2002) apresentam os conceitos de language for special
purposes — LSP (linguagem para usos especificos) (traducédo nossa) e language for
general purposes — LGP (linguagem para usos gerais) (traducéo nossa). Esta seria a
linguagem que utilizamos no nosso dia a dia para conversar e escrever sobre assuntos
comuns, ja aquela seria a que € utilizada para a comunicacdo em uma area especifica
do conhecimento (textos técnico-cientificos).

Dentro de um mesmo idioma h& inimeras LSPs, como a linguagem médica, a
linguagem juridica, a linguagem meteoroldgica, a linguagem da matematica, entre
outras. A principal caracteristica das LSPs é o vocabulario especializado que
geralmente ndo faz parte da LGP. Outra propriedade delas € o fato de a linguagem
especializada utilizar uma fraseologia distinta da LGP, como exemplo cito a utilizag&o
de brew a beer, no lugar de produce a beer, no caso da LSP sobre cerveja. Além disso,
podem haver caracteristicas estilisticas (estrutura, padrdes retoricos) (ALVES,
MAGALHAES e PAGANO, 2018) proprias que sdo relevantes dentro de uma
determinada area (um exemplo seria a estrutura e linguagem utilizadas em um

relatério de um experimento cientifico em contraste com a estrutura e linguagem
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utilizadas no e-mail que encaminha esse relatério a um pesquisador). Todos esses
elementos contribuem para a formagdo da LSP. Com essas colocacbes, € facil
perceber que os autores de textos técnico-cientificos ja tém um publico-alvo em mente.

A classificacdo dos usuarios das LSPs € dada pelas autoras:

Podemos identificar diferentes tipos de usuarios das LSPs, incluindo
especialistas, semiespecialistas e ndo-especialistas.

Os especialistas podem ser considerados como pessoas que possuem
treinamento ou experiéncia na area especializada em questédo. Ndo esqueca
gue a area especializada ndo precisa necessariamente ser extremamente
'técnica’, ou que os especialistas ndo necessitam ser 'profissionais'. Por
exemplo, se vocé tem um hobby, como acolchoar ou andar de mountain bike,
provavelmente notou que existem alguns termos especializados associados
a esse hobby (...). Qualquer linguagem usada para discutir um assunto
especializado pode ser considerada uma LSP.

Os semiespecialistas podem incluir estudantes (ou seja, pessoas que estao
no processo de aprender sobre a area em discusséo), ou especialistas de
areas relacionadas que podem estar familiarizados com alguns dos termos e
conceitos em questdo (por exemplo, um alfaiate pode reconhecer alguns dos
termos usados no acolchoamento).

Os nao especialistas sdo pessoas que, por uma razao ou outra, se
encontram na situagcdo em que devem utilizar uma LSP com a qual ndo estdo
familiarizados. Isso pode incluir pessoas como escritores técnicos ou
tradutores, que tém treinamento em linguagem ou linguistica, mas que néo
estdo muito familiarizados com o assunto especializado que é discutido nos
textos que devem escrever/traduzir. (BOWKER e PEARSON, 2002, p. 27-28,
traducdo nossa, grifo nosso)*

Utilizando essa divisdo, podemos separar 0 emissor e o receptor do texto
técnico-cientifico da seguinte maneira: a) especialistas do mesmo ramo do
conhecimento; b) especialistas e semiespecialistas; e c) especialistas e néo
especialistas.

Pela explicacdo das autoras, podemos colocar o autor Patrick Dawson na
categoria de especialista, dada sua qualificacdo. Agora o publico-alvo do livro, vejo

4 We can identify a number of different types of LSP users, including experts, semi-experts and
non-experts.

Experts can be considered to be people who have training or experience in the specialized field
in question. Keep in mind that a specialized field does not necessarily have to be one that is highly
‘technical’, nor do the experts have to be ‘professionals’. For instance, if you have a hobby, such as
quilting or mountain biking, you have probably noticed that there are some specialized terms associated
with this hobby (...). Any language that is used to discuss a specialized subject can be considered an
LSP.

Semi-experts may include students (i.e. people who are in the process of learning about the
field in question), or experts from related fields who may be familiar with some of the terms and concepts
in question (e.g. a tailor may recognize some of the terms used in quilting).

Non-experts are people who, for one reason or another, find themselves in a situation where
they must use an LSP with which they are not familiar. This may include people such as technical writers
or translators, who have training in language or linguistics, but who are not very familiar with the
specialized subject matter that is discussed in the texts that they have to write/translate.
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como sendo os semiespecialistas, jA que é inegavel a necessidade de que o leitor
tenha um conhecimento tedrico bésico sobre as cervejas (ex. seu processo de
producao) e bebidas alcoodlicas em geral, aléem de um conhecimento empirico, para,
por exemplo, saber quais sdo 0s aromas e sabores aos quais o autor se refere quando
uma cerveja envelhece. Julgo que sdo esses conhecimentos prévios que, muito
provavelmente, serdo os motivadores para que alguém busque a obra.

Vejamos o0 que € dito sobre a comunicacdo entre especialistas e

semiespecialistas:

Outro tipo de comunicacdo se da entre especialistas e semiespecialistas,
como estudantes ou especialistas de areas afins. Nesses casos, 0s
especialistas provavelmente usardo 0s mesmos termos altamente
especializados que usariam ao se comunicar com outro especialista de sua
propria area, mas acompanhardo esses termos com explicagdes quando
necessario (por exemplo, em livros didaticos). Dessa forma, eles ajudam os
semiespecialistas a aprender os termos e conceitos da area. (BOWKER e
PEARSON, 2002, p. 28, traducdo nossa)®

E possivel observar ao longo de Vintage Beer as explicacdes as quais as
autoras se referem diversas vezes (ex. explicagbes sobre gravidade final,
isomerizacao, trans-2-nonenal, ésteres, etc.). Esse € um livro que utiliza muitos termos
da Quimica (nomes de compostos, processos que ocorrem com esses Compostos,
etc.), mas que sédo explanados de maneira que o leitor possa familiarizar-se com o
processo que esta ocorrendo sem a necessidade de aprofundar nessa disciplina. Ao
mesmo tempo, ele deixa o caminho preparado para aqueles que tenham interesse
nesse aprofundamento.

Em sintese, temos um livro de conteudo técnico-cientifico, que utiliza uma LSP
(familiar a cervejeiros, quimicos, farmacéuticos), escrito por um especialista para

leitores semiespecialistas.

3.3. IDENTIFICACAO DO GENERO TEXTUAL DE VINTAGE BEER

Na tentativa de tentar identificar o género de Vintage Beer, utilizei estratégias

5 Another type of communication takes place between experts and semi-experts, such as
students or experts from related fields. In such cases, the experts will probably use the same highly
specialized terms that they would use when communicating with another expert from their own field, but
they will accompany these terms with explanations where necessary (e.g. in text books). In this way,
they help the semi-expert to learn the terms and concepts of the subject field.
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de analise macrotextual (ALVES, MAGALHAES e PAGANO, 2018, p. 84-102) em
conjunto com a consulta ao Dicionério de géneros textuais, de Sérgio Roberto Costa
(2014).

Ao longo da leitura do livro, observamos alguns padrdes retoricos diferentes. O
autor utiliza da narracdo para contar situacoes passadas (em diversos trechos da
introducéo). Em outros momentos, utiliza do padréo expositivo (quase todo capitulo 2)
e também do instrucional/didatico (Vintage beer rules no capitulo 1) e ha um grande
uso do pronome you, como se ele estivesse falando diretamente com o leitor, de
maneira mais informal, caracteristica essa que é mais comum no inglés do que no
portugués, onde ha uma preferéncia em apassivar o discurso.

Em que pese na capa do livro estar a afirmacéo: “A taster’s guide do brew that
improve over time”, Costa (2014, p. 85/139-140/152/166-167/209-210) apresenta

outros verbetes, além de guia, que se aplicam ao livro. Vejamos:

COMPENDIO (v. GUIA, MANUAL, ROTEIRO): livro que contém o resumo,
nogBes ou diretrizes relativas a uma teoria, ciéncia, doutrina, disciplina, etc.,
cujos textos geralmente apresentam um estilo didatico e instrucional.

(..

GUIA (v. MANUAL, ROTEIRO): basicamente, trata-se de um documento (v.)
ou de um manual (v.) ou roteiro (v.). (...) Como manual ou roteiro, trata-se de
diversas obras de orientages e/ou instru¢des, como: (...) (i), livro, manual
(v.), publicacdo que contém orienta¢Oes, instrugdes, ensinamentos,
conselhos de diversas naturezas, como guias de saude e higiene, de
comportamentos, de orienta¢cdes ao consumidor, etc.

(..)

MANUAL (v. COMPENDIO, GUIA, ROTEIRO): caracteriza-se, em geral, pelo
predominio do discurso instrucional e didatico, em que as orientagfes
sdo dadas usando-se o imperativo, o infinitivo, sempre numa interlocucao
direta com o leitor. Como tal, pode ser: (i) uma obra, espécie de compéndio,
de formato pequeno que contém noc¢des ou diretrizes relativas a uma
disciplina, a uma ciéncia, programa escolar, etc.; (ii) livro que orienta a
execucdo ou o aperfeicoamento de determinada tarefa ou técnica. (grifos
NOSSso0Ss)

Notamos também que o livro tem uma diagramacéo sem maiores formalidades,
com muitas figuras, destaques de frases no meio do texto, uso de diversas cores. Tais
caracteristicas, podem ser observadas na Figura 4 e sdo comumente encontradas em
livros didaticos.

Logo podemos classificar Vintage Beer como sendo uma mescla entre, pelo
menos, compéndio, guia e manual, com destaque a este ultimo que, como visto acima,

pode estar relacionado a uma ciéncia ou técnica, 0 que nos retorna ao tipo de texto
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técnico-cientifico. No caso, a ciéncia esta relacionada, principalmente, com a Quimica

e a técnica com o envelhecimento das cervejas.

Figura 4 - Diagramag&o do livro
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3.4. TERMINOLOGIA E FRASEOLOGIA

A terminologia e a fraseologia especializadas estao intrinsicamente associadas
com 0s textos técnico-cientificos.

A terminologia “se preocupa em coletar e descrever o vocabulario
(normalmente conhecido como termos) de areas de conhecimento especializadas. As
pessoas que trabalham com essa disciplina sdo conhecidas como terminol6gos e o
principal trabalho deles é compilar glossarios para areas especializadas” (BOWKER e
PEARSON, 2002, p. 26, traducado nossa). Segundo Cabré (1993, p. 52):

A terminologia €, antes de tudo, um estudo do conceito e dos sistemas
conceituais que descrevem cada matéria especializada; o trabalho
terminoldgico consiste em representar esse campo conceitual e estabelecer
as denominacdes precisas que garantirdo uma comunicag¢do profissional
rigorosa.

Ja Andrade (2001, p. 193) afirma:

As linguagens especializadas se caracterizam pelo emprego da terminologia,
gue representa a estrutura conceitual de determinada matéria, enquanto os
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termos denominam os conceitos da rede estruturada da matéria em questao.
A diferenca fundamental entre um texto da lingua geral e outro, de uma
linguagem especializada, esta no uso dos termos especificos de determinada
area, que lhe confere o carater de especificidade, em distintos niveis de
especializacdo, conforme o tipo de matéria e seu grau de abstracao.

A palavra “terminologia” também pode se referir ao conjunto de termos
especificos de uma obra ou de uma disciplina, assim podemos dizer “a terminologia
do livro Cervejas Vintage” para nos referir especificamente ao vocabulario
especializado que foi utilizado nessa obra. Com isso, vemos a importancia da
construcdo de um glossario que seja relevante para a area da cerveja, uma vez que
sua terminologia pode trazer dificuldades para tradutores sem familiaridade com esse
assunto.

A fraseologia especializada, por sua vez, ndo tem um consenso entre autores
sobre qual seriam as unidades que sdo objeto de seu estudo, como afirma Bevilacqua
(2004):

Assim, alguns autores podem incluir, sob a denominagéo fraseologia
especializada, todas as unidades sintagméticas, ou seja, todas aquelas
constru¢des formadas por mais de um elemento lingiisticos (ataque cardiaco,
contaminar 0 meio ambiente, esta lei entra em vigor na data de sua
publicacéo, etc.). Outros autores consideram que sédo unidades que incluem
um termo com o qual co-ocorre um verbo (proteger a meio ambiente), uma
preposicao (de acordo com o disposto na lei), um advérbio (politicamente
correto). H4 ainda autores que propde que estas unidades podem ser maiores
como os exemplos ja apresentados esta lei entra em vigor na data de sua
publicacéo; sendo o que tinhamos para o momento, despedimo-nos.

Independentemente do conceito utilizado, observamos que a fraseologia
especializada é bem ligada a terminologia especializada e é fundamental que o
tradutor consiga reconhecer as chamadas unidades fraseoldgicas, tanto do idioma de
partida quanto do idioma de chegada, para que a traducdo, de fato, transmita a
informacéo correta pretendida pelo autor.

Uma das perspectivas utilizadas para a fraseologia € a das colocacgoes,
utilizada por Hausmann (1990), que seriam formadas por basicamente dois elementos,

um sendo a base e o outro o colocado:

Além disso, prop8e determinadas estruturas morfossintaticas que auxiliam no
seu reconhecimento tais como: substantivo + substantivo; substantivo +
adjetivo; verbo + substantivo, verbo + advérbio. Alguns exemplos podem ser:
doenca infecciosa, sistema nervoso, cometer um crime, morrer de inveja, etc.
(BEVILACQUA, 2004)
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Adoto essa nomenclatura (colocagdes) neste trabalho, pois ela € também
utilizada pelos softwares de consulta em corpora, além de o conceito de Hausmann
se aplicar a diversos casos ao longo de Vintage Beer, como nos casos dos nomes de
estilos de cervejas.

Outras unidades fraseoldgicas que sempre necessitam uma atencdo especial
por parte dos tradutores, que muitas vezes nao estdo presentes em textos técnico-
cientificos, mas ha casos em Vintage Beer, sdo as expressdes idiomaticas que tem
forma fixa e cujas traducgdes literais, via de regra, ndo terdo o mesmo sentido na lingua
de chegada. Mona Baker (2017, p. 77-87) apresenta possiveis solu¢cdes para a
traducdo desse tipo de unidade fraseolbgica, sendo, dentro do possivel, a primeira

delas tentar substitui-la por uma expresséao similar originalmente da lingua de chegada.

24



4. METODOLOGIA

4.1. PREPARO DO ORIGINAL

O livro objeto deste trabalho foi adquirido em versao digital na loja online
Amazon. Além de essa versédo ter um prec¢o reduzido em comparagdo com a versao
fisica, também elimina a etapa, bem trabalhosa, de digitalizacao do texto. Entretanto,
os livros digitais (ebooks) dessa plataforma comumente possuem protecdo de cépia
(DRMS), vindo em um formato criado apenas para a sua leitura. Por isso, foi necessario
fazer a conversdo do arquivo do livro, que estava em um formato proprietario da
Amazon, para o formato PDF de maneira que o texto pudesse ser copiado livremente.
Essa converséo foi feita utilizando o gerenciador de ebooks chamado Calibre’.

De posse desse arquivo PDF, seria possivel a conversdo do livro inteiro, de
maneira automatizada, para algum outro formato de texto (como .docx ou .txt), que
sdo mais utilizados pelos CAT Tools, explicados a frente, e ferramentas de criacao e
manipulacdo de corpora. A conversdo automatica, todavia, pode apresentar diversos
problemas de formatagdo, como quebras de linhas indevidas ou inser¢do de
caracteres no meio do texto (ex. espacos, numeros de paginas), que muitas vezes so
serdo detectados no meio da traducdo. Como somente o prefacio, introducédo e
capitulos 1 e 2 do livro foram traduzidos neste trabalho, o que representa um pouco
mais de 40 laudas®, optei por manualmente copiar e colar o texto em um documento
do Microsoft Word, sem qualquer tipo de formatacao, a fim de evitar a maior parte dos
problemas mencionados.

Ressalto o ponto de o texto estar sem qualquer tipo de formatacéo, pois a
intencdo era pura e simplesmente a traducdo. Como demonstrado na secéo 3.3, 0
livro tem uma formatacdo e diagramacdo bem caracteristicas que necessitam de
conhecimento especifico para serem replicados e fugiriam completamente do escopo
deste trabalho. Além disso, para alguém leigo na questao de design, como € o caso,

a tentativa de uma formatacéo similar & da obra original, sem duvidas, esgotaria o

6 Digital Rights Management consiste em restringir a difuséo por cépia de contetdos digitais,
ao mesmo tempo em que se asseguram e administram os direitos autorais e suas marcas registradas,
pelo &ngulo do proprietario dos direitos autorais.

7 Disponivel em https://calibre-ebook.com/

8 Uma lauda representa 2.100 caracteres, incluindo espacos.
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tempo disponivel para a realizacdo do trabalho. Ademais, acredito que no ambiente
profissional, os papeis de quem traduz e de quem realiza a diagramacdo néo se

confundem.

4.2. ESCOLHA DE SUBSIDIOS EXTERNOS

Antes de iniciar a traducéo, fiz uma consulta sobre materiais que poderiam ser
Uteis, os chamados subsidios externos (ALVES, MAGALHAES e PAGANO, 2018, p.
46-67), para consulta ao longo do processo de traducdo e, principalmente, para
verificacdo terminolégica. Foram utilizados os seguintes livros, a maioria deles
publicados originalmente em portugués, mas também livros em inglés com traducao

em portugués:

1) “Quimica da Cerveja”, escrito pelo doutor em quimica Alfredo Alberto Muxel
(2022);

2) “Larousse da cerveja”, de Ronaldo Morado (2017);

3) The Oxford companion to beer, de Garrett Oliver (2012), com traducéo para
0 portugués, mas acesso somente a versao em inglés;

4) Guia de Estilos do BJCP 2015, em inglés e portugués?;

5) Quatro obras da série Brewing Elements publicadas em inglés pela Brewers
Association, e cujos titulos principais sdo os quatro elementos basicos de
gualquer cerveja (Water, Malt, Hops e Yeast), com traducdo para o

portugués pela Editora Krater.

Considerando que as versfes em inglés desses ultimos possuem formato
digital, minha intencdo inicial foi montar um corpus?? paralelo!! composto pelas
versf@es em inglés e portugués dos livros. No entanto, a Editora Krater sé disponibiliza

em sua loja edi¢Bes fisicas deles. Ainda que as versbes digitais ja estivessem

9 Ha uma versdo atualizada em 2021, mas sem traducdo até o momento. O Guia do BJCP também é
utilizado pelo “Larousse da cerveja” como referéncia para os nomes dos estilos.

10 Um corpus pode ser descrito como uma colecdo de textos auténticos que foram agrupados em
formato eletrnico, de acordo com um conjunto especifico de critérios. (BOWKER e PEARSON, 2002,
p. 9, traducdo nossa)

11 Corpora paralelos contém textos no idioma A junto com suas traducdes para os idiomas B, C, etc.
(BOWKER e PEARSON, 2002, p.12, traducdo nossa)
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disponiveis para compra, seria necessario fazer o chamado “alinhamento” dos
arquivos, gue consiste em sincronizar cada periodo do texto fonte com sua respectiva
traducdo; isso é um pré-requisito para que um corpus possa ser chamado de paralelo,
como podemos observar na Figura 4.

Dessa maneira, a construcao desse corpus paralelo € um trabalho que ficou

para um projeto futuro, possivelmente na continuagéo da traducéo.

Figura 5 - Exemplo de corregdo necesséria no alinhamento de textos

2] Align =18 8
File Edit View Options
Keep Source Target
In general, barley and wheat are the predominant malts used, but Em geral, a cevada e o trigo s8o os principais maltes usados, mas -
occasionally malts such as rye, buckwheat, or even spelt are used. ocasionalmente s3o usados maltes como o centeio, trigo sarraceno
ou mesmo espelta. =
Part of the malting process is called kilning, in which the grain is Parte do processo de maltagem é chamado de secagem, em que os
heated to develop those distinctive malty flavaors so familiar to beer  |grios s3o aguecidos para desenvolver aqueles sabores maltados
drinkers. distintos t3o familiar para os bebedores de cerveja.
The caramel, chocolate, or espressa flavors found in some beers Os sabores de caramelo, chocolate ou café expresso encontrados
come from kilning malt at higher temperatures to the point of em algumas cervejas vém da secagem do malte a temperaturas mais

“"roasting. " These malts impart color, flavor, and sweetness — all very |elevadas a0 ponto de “torrar™,
important to an aged beer, as well see later.

Estes maltes conferem cor, sabor e dogura — tudo muito importante
para uma cerveja envelhedda, como veremos depois.

[A More Sophisticated Beverage? [Uma Bebida Mais Sofisticada?
Because brewers are able to manipulate grain through a multitude of  |Como os cervejeiros so capazes de manipular os grios através de
malting and roasting processes, there is a far wider range of flavors  |uma infinidade de processos de maltagem e torrefac3o, hd uma
in beer than in wine. gama muito maior de sabores na cerveja do que no vinho.
Thanks to the variety of spedialty malts available to brewers, beers  |Gragas & variedade de maltes espedais disponiveis aos cervejeiros,
from your average liquor stare can offer flavors ranging from biscuits |as cervejas de sua loja de bebidas média podem oferecer sabores
to toffee to espressa. que variam de biscoitos a toffee a café expressa.
If malts were as limited in beer as grapes are in wine, the only Se os maltes fossem to limitados na cerveja quanto as uvas sdo no
wvariation in beers would be from the different malt varietals. vinha, a Unica variacio nas cervejas seria das diferentes variedades
de malte.
The choices on even the most expansive beer menu would offer only | As escolhas até mesmo no menu de cerveja mais extenso seriam
something like four beers: pilsner, two-ow, Vienna, and Munich, apenas por volta de quatro cervejas: pilsner, de cevada de duas
fileiras, Viena, e Munich, -

Step 1: Adjust alignment parameters

Comparison Mode: Heapuise + | Average Score: 0.375 [#] segment [7| Remove Tags ] Highlight Continue
Algorithm: Viterbi - | Calolator:|Normal | Counter: Word = [ Rules... ” Filters... ” Pattern... ][ Reset ]

Fonte: Compilacdo do autor.

4.3. FERRAMENTA DE AUXILIO A TRADUCAO

Foi utilizada uma CAT Tool (Computer-Assisted Translation Tool), ou seja, uma
ferramenta de auxilio a traducéo, denominada OmegaT!2. E uma ferramenta gratuita
e com caodigo-fonte aberto, que tem por funcéo auxiliar no processo tradutério.

Ela faz a divisdo do texto em segmentos que, via de regra, coincidem com um
periodo, apresentando o texto fonte em uma linha e a traducédo, editavel, abaixo.
Ademais, disponibiliza diversas funcionalidades como a tradu¢&@o automatica, criacdo
de glossario, criagdo de memaria de traducdo, exportacédo do texto fonte e traducéo

na forma de tabela, entre outras.

12 Disponivel em https://omegat.org/
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De acordo com Lima e Alves (2017), CAT Tools colaboram com a agilidade do
processo, sdo praticas e convenientes devido as func¢des que apresentam, e
proporcionam grande autonomia para o profissional de traducéo realizar os seus
trabalhos. Desse modo, realizei a traducdo pelo OmegaT, utilizando da tradugéo
automética aliada a criacdo de um glossario e fiz a revisdo e correcfes na tabela
exportada.

Figura 6 - Tela principal do CAT Tool OmegaT

[ OmegaT 5.7.1 :: chapter 2 | B )

Project Edit GoTo View Iools Options Help
Editor - chapter 2.docx
CAPITULO 2 “ || 1. Determining Vintage Potential

£| | Determinando o Potencial da Safra
OneDrive\OneDrive - unb.bri202201TCClvintage

Determining Vintage Potential 10011001100%
Determinando o Potencial de Uma Vintage<segment 0002 > beertmichapter 2-levelt.tmx>

Ha adegas e cerveja por ai, com centenas e centenas de garafas, que, no final, acabam por sernada mais do que
cemitérios de cervejas, locals onde cenvejas que UM dia foram deliciosas foram para morrer.

Was também ja vi adegas com apenas 20 ou 30 garrafas que, ainda assim, deram origem a cervejas incrivelmente
gratificantes

N30 é a quantidade de garrafas que vocé coloca em sua adega que conta, mas o quio bem vocé as escolhe - quanto
do potencial de de cada cerveja vocé pode levar 3 questio: guardé-ia ou bebé-la

fresca.

No coracdo de cada boa adega de cerveja estd um degustador instruido.

0 adegueiro experiente n3e vai atrds apenas da cerveja melhor e mais recente, mas em vez disso gasta tempo
avaliande e entendende cada cerveja que vai envelhecer.

Determinagdo do potencial do vintage

Provar uma cerveja com o objetiva de determinar o seu potencial de guarda requer conhecimento e experiéncia <TexTra Powered by NICT=

Antes que vocé possa prever coma UMa cervea provavelmente ird envelhecer, vocé precisa entender s varios
componentes que a compdem.

Por exemplo, saber como o aroma esterificado de uma cerveja vai se desenvalver depende de quanto vocé sabe
sobre ésleres.

Depois que vocé ganhar certa familiaridade com as diferentes partes de uma cerveja, serd entio capaz de medir
como elas irdo mudar durante o processa de envelhecimento,

Ter este entendiments permite & um mestre de adega Separar as cervejas que merecem ser envelnecidas daquelas
que se desfazem com o passar do tempo

0s aspectos da cerveja que um degustador precisa conhecer ndo S&o UM grande mistério & provaveimente 3o
reconheciveis pela maioria dos entusiastas da cerveja

Estes componentes estio infimamente ligados aos diferentes sabores, aromas e sensagio de boca dos varios

Multiple Translations || Notes || Commen its || Segment Properties

Lex | 15 [100% (01=f) / 100% (01ef), 543] [28/38

Fonte: Compilacdo do autor.

Na auséncia do corpus paralelo mencionado anteriormente, acabei tendo que
optar por uma abordagem mais ortodoxa, mas ndo menos valida, no momento de
traduzir, qual seja, ao encontrar termos e expressdes dos quais tinha duvidas (por
exemplo, mouthfeel ou off-flavors), cujas tradu¢des automatizadas ndo aparentavam
estar corretos, fazia a pesquisa inicial deles nos textos digitais dos quatro livros da
série Brewing Elements e, quando encontrava, consultava manualmente os livros
traduzidos para verificar como a traducdo havia sido feita. Caso ndo encontrasse
alguma tradugdo, fazia a consulta nas outras obras ou, como ultimo recurso,

diretamente na internet.

4.4. EXTRACAO TERMINOLOGICA / MONTAGEM DO GLOSSARIO

28



Pelo fato de ter convertido as partes selecionadas para traducdo (prefécio,
introducéo e capitulos 1 e 2) de Vintage Beer em um formato de texto puro, foi possivel
extrair, de maneira automatizada, sua terminologia propria utilizando a plataforma de
extracdo terminolégica TermoStat Web 3.013,

Essa ferramenta possui seus proprios corpora de referéncial* em certos
idiomas, que incluem inglés e portugués, o que permite que 0s termos e expressoes
comuns da LGP sejam filtrados e os da LSP sejam relacionados e classificados de
acordo com sua frequéncia no texto e seu score (grau de especificidade). Outra
vantagem da plataforma é conseguir, na maior parte, agrupar as formas flexionadas
(denominadas variants pela ferramenta), como numero e tempo verbal, e as
categorias gramaticais em campos separados, o que permite que vejamos um numero
de frequéncia consolidado.

Os resultados do TermoStat Web podem ser exportados em um formato
compativel com o Microsoft Excel e, dessa forma, podem ser organizados na estrutura

de planilha que permite a utilizacéo de filtros para uma melhor anélise.

Figura 7 - Planilha no Excel com filtros na primeira linha

1 |Candidate (grouping variant = | Frequen| ~ | Specifici ~ | Variants - | Pattern -
2 |beer 407 354,98 beer__ beers Common_Noun

3 |flavor 160 273.84 flavor___flavors Common_Noun

4 'malt 70 149.03 malt___malts Common_Noun

5 |yeast 68 148.40 yeast__ yeasts Common_Noun

6 |ester 44 128.89 ester__ esters Common_Noun

7 |ale 412 118.61 ale__ ales Common_Noun

8 hop 43 113.40 hop__ hops Common_Noun

9 |cellar 24 104.49 cellar___cellared__ cellaring Verb

10 laroma 33 104.30 aroma___aromas Common_Noun

11 |age 130 101.84 age_ ages  aging Verb

12 |oxidation 37 98.46 oxidation Common_Noun

13 phenol 22 88.46 phenols Common_Noun

14 /melanoidins 15 81.55 melanoidins Common_Noun

15 |fermentation 23 79.40 fermentation Common_Noun

16 |cellar 29 78.65 cellar___cellars Common_Noun

17 |barley wine 14 75.92 barley wine___barley wines Common_Noun Common_Noun
18 |vintage beer 12 72.31 vintage beer__ vintage beers Adjective Common_Noun
19 |residual sugar 12 69.46 residual sugar__ residual sugars  Adjective Common_Noun
20 |stout 13 68.04 stout__ stouts Common_Noun

21 aging 19 67.04 aging Common_Noun

22 |imperial stout 10 65.44 imperial stout___imperial stouts Adjective Common_Noun
23 |brett 10 65.44 brett Common_Noun

24 [residual 19 63.57 residual Adjective

25 |alcohol 53 63.05 alcohol___alcohols Common_Noun

Fonte: Compilacdo do autor.

13 Disponivel em http://termostat.ling.umontreal.ca/index.php?lang=en_CA

14 Um corpus de referéncia é aquele que pode ser considerado como representativo de um
determinado idioma como um todo e pode, portanto, ser usado para fazer observagfes gerais sobre
essa idioma em particular. (BOWKER e PEARSON, 2002) (em traducao livre)
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O glosséario foi montado utilizando a funcionalidade disponibilizada pelo
OmegaT e com base nas consultas manuais que realizei ao encontrar termos que me
levantaram algum tipo de davida, termos da Quimica e outros cuja traducéo literal ndo
era a correta.

Basicamente todos os termos do glosséario podem ser encontrados nessa lista
produzida pelo Termostat Web. As principais diferencas sao as duas seguintes:

1) O glossario nao incluiu todos os termos da lista (ex. degradation), pois
grande parte deles ndo apresenta traducéo diferente da literal, apesar de
terem especificidade suficiente para fazerem parte da LSP do texto (de
acordo com o score dado pela ferramenta);

2) O glossario incluiu alguns termos que, em principio, ndo tem especificidade
suficiente para estarem na lista, mas que sao termos utilizados na LSP (ex.

adjuncts).

As listas terminolégicas anexas foram filtradas para incluir apenas os termos
com score maior que 11, em inglés, e maior que 12, em portugués, apenas com 0
intuito de estabelecer um limite de recorte (cerca de 300 termos para cada idioma), do
contrario seriam demasiadamente longas, ja que cada uma, em sua integralidade, tem
mais de 1.200 linhas. Mesmo com esse limite, os termos foram organizados por ordem
decrescente do score, assim as listas representam os termos especializados mais
relevantes para texto.

Outro software utilizado, em complementacdo ao Termostat Web, foi o de
consulta a corpora chamado Antconc. Com ele é possivel, utilizando um “corpus” de
apenas um texto, criar listas de frequéncias de palavras desse texto, além de fazer
pesquisas mais complexas e obter diversas informacdes Uteis, como achar todas as
palavras terminadas ou iniciadas com um certo padrdo, buscar colocagbes
fraseoldgicas (collocates), analise do vocabulario em contexto, a montagem de lista

de palavras-chave mais utilizadas e as outras facilidades que os corpora permitem.
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Total No.

1
Faes Processed

Fonte: Compilacdo do autor.

4.5. REVISAO

ApoOs o término da traducao, solicitei a revisdo a um amigo, Frederico Oliveira
de Paula, quem considero ter um vasto conhecimento sobre cervejas, e outras
bebidas alcodlicas, tendo, inclusive, ja feito a prova para juiz do BJCP e participado
do Campeonato Brasileiro de Sommelier de Cervejas, além de ter feito revisdes
extraoficiais para a editora Krater na série de livros Brewing Elements.

Apesar de ter feito uma reviséo geral, seu foco foi na questdo terminolégica e
alguns pontos que foram levantados, como sobre o termo stale, sdo discutidos no
posteriormente.

Também houve a revisdo pela orientadora, Profa. Dra. Flavia Cristina Cruz
Lamberti, que teve um maior foco na eliminacdo de ambiguidades e melhoria da
fluidez do texto.

Considero que ambas as revisfes auxiliaram na construcdo de uma traducao
gue soasse mais natural em portugués e que também fosse melhor aceita pelo

publico-alvo da obra.
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5. RELATORIO

necessitar de uma explicacdo mais elaborada.

5.1. TERMINOLOGIA

5.1.1. TERMOS DA QUIMICA

Apresento aqui questbes que surgiram durante a traducdo e que considerei

Analisando os resultados obtidos pelo Termostat Web e comparando com a

minha traducdao, verifiquei que a maior parte da terminologia especifica tem traducéo

para o portugués. Isso ndo é surpreendente jA que boa parte da tecnicidade do texto

vem da Quimica e ela é uma disciplina com regras de nomenclatura internacionais*'6,

livro “Quimica da Cerveja”:

4)

Quadro 1 - Exemplos de termos da Quimica

Expressdo em inglés

Expressdo em portugués

alpha acids alfa-acidos (a-acidos)
autolysis autolise

beta acids beta-acidos (B-acidos)
estery esterificado

ethyl acetate

acetato de etila

fatty acids

acidos graxos

fusel alcohols

alcoois superiores

higher alcohol

alcool superior

hulupones

huluponas

melanoidins

melanoidinas

methyl-butyrate

butirato de metila

reactive oxygen species

espécies reativas de oxigénio

15 https://iupac.org/what-we-do/nomenclature/
16 InChl, the IUPAC International Chemical Identifier (https://doi.org/10.1186/s13321-015-0068-

A maioria das seguintes expressdes exemplificativas foram encontradas no
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reductones redutonas

trans-2-nonenal trans-2-nonenal

Fonte: Compilacdo do autor.

Destaco que fusel alcohols sdo uma combinacdo de alcoois superiores e que
também sdo chamados de Oleos fusel, por terem uma consisténcia oleosa. O livro
“Quimica da Cerveja” so6 utiliza a expressao “alcool superior’ para explicar todos os
tipos de alcoois dessa categoria. Além disso, conversei com um colega especialista
na area o qual afirmou que a literatura nacional costuma utilizar apenas “alcool
superior” de maneira genérica e nao especifica como “alcool fusel’. Isso pode ser
verificado no Guia de Estilos do BJCP 2015 que, ao falar dos “Atributos Comuns a
Todos os Estilos de Cerveja” utiliza “alcool superior (fusel)”.

Ressalto também que alfa-acidos e beta-acidos sdo escritos no livro de Muxel
(2022, p. 55) com seus caracteres gregos e nao por extenso. Em pesquisa na internet
observei que mesmo em inglés séo utilizados a e B. Logo, nhotamos que foi uma opg¢éo
estilistica do autor colocé-los por extenso e, assim, optei por manter essa op¢do em

portugués.

5.1.2. O TERMO VINTAGE

Vintage é um termo da enologia, que tem duas acepc¢des caracteristicas nessa

ciéncia:

1) o ano em que as uvas utilizadas para a producdo de um vinho foram
colhidas. Nesse sentido, pode-se traduzir vintage diretamente por “safra”.

2) em alguns vinhos, como nos vinhos do porto, denota qualidade. Assim, as
vinicolas da cidade do Porto colocam esse termo nos seus melhores vinhos.
Aqui ndo ha uma traducdo direta para o portugués que represente

corretamente esse sentido.

As definicdbes de dicionario, em inglés pelo American Heritage College
Dictionary e em portugués pelos Dicionarios Priberam da Lingua Portuguesa e

Houaiss, corroboram esses dois conceitos. E importante ressaltar que mesmo quando
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vintage significa uma safra especifica, s € utilizado caso o vinho tenha qualidade
suficiente que justifique ter a safra explicitada.
Ha também um conceito apresentado nos dicionarios, mas bem explicado por

uma observacao do site Tecla SAP:

OBSERVAGCAO 1: Como substantivo, a palavra significa “vindima, colheita da
uva”. O adjetivo conota “velho e bom”, como um vinho de boa safra. Refere-
se a coisas antigas que conservam ou aumentam de valor com o passar
do tempo. (CARVALHO, 2010, grifo nosso)

Assim, vemos a palavra sendo utilizada em diversos outros contextos, como
‘roupas vintage”, “design vintage”, “6culos vintage”, “mdveis vintage”, sempre no
sentido de algo antigo, mas valioso. Percebemos uma clara diferenca entre o uso do
adjetivo vintage e o substantivo vintage.

Inicialmente, fiz toda minha traducdo substituindo vintage por “de safra”, pois,
com a leitura dos capitulos que nado foram traduzidos, verificamos que o autor faz
degustacdes verticais'’ com cervejas de até 10 anos. Isso somente é possivel caso a
cerveja seja produzida, no minimo, uma vez ao ano e sua data (ou ano) de fabricacéo
seja conhecida, ou seja, sua vintage (substantivo) deve ser conhecida. Logo, seriam
cervejas “de safras” diferentes. Isso fica nitido com a seguinte frase do capitulo 4 do

livro: “To obtain this information, a panel of experienced vintage beer aficionados

conducted tastings of multiple vintages of the beer (called a vertical tasting)”. As
“multiple vintages” s6 podem se referir a maltiplas safras. Ha também o primeiro topico
do capitulo 2: “Determining Vintage Potential’, que se refere ao potencial de
guarda/envelhecimento de uma safra especifica, por isso ainda acredito que “de safra”
€ a traducdo correta nesses contextos.

Além do sentido comentado acima, ha um outro sentido de vintage no texto. O
subtitulo do livro é o seguinte: A Taster’s Guide to Brews That Improve over Time (Um
guia de degustador para cervejas que melhoram com o tempo, tradu¢édo nossa). Esse
subtitulo faz o conceito de vintage tender para o sentido referido na observacdo em
negrito acima. Com isso, usar “de safra” em todas as situa¢des, ndo seria adequado,
uma vez que vintage € polissémico e pode assumir um sentido diferente dependendo

do contexto. Como ja mencionado, é explicado no texto que uma cerveja boa para

17 Uma degustagéo vertical é feita com uma sé cerveja, mas de safras diferentes. Isso enfatiza
as diferencas entre safras e mostra como a cerveja evoluiu com 0s anos.
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guarda é produzida com insumos de alta qualidade e o objetivo final da obra é que a
cerveja que foi envelhecida traga uma experiéncia positiva, qui¢d superior a versao
fresca, a quem esta degustando, o que implica um aumento de valor.

Assim, apds refletir sobre essa carga conceitual que a palavra traz, também
sobre a questdo do publico-alvo do livro (semiespecialistas) e o fato de, mesmo sendo
uma palavra estrangeira, estar nos dicionarios em portugués, optei por deixar vintage
sem traducao em todos 0s casos em que néo era inequivoca a intencéo do autor a se
referir a uma safra especifica. A maior consequéncia dessa opcéo foi trocar a traducao

do titulo do livro de “Cervejas de Safra” para “Cervejas Vintage”.

5.1.3. TERMOS SEM TRADUCAO

O texto apresenta uma gama consideravel de termos que ndo possuem
traducéo, que se concentram, principalmente, nos nomes dos estilos e caracteristicas
organolépticas. Além disso, € importante observar que as cervejarias brasileiras
mantém essa nomenclatura em inglés. Acredito, dessa forma, acredito ser muito dificil
e inadequado criar traducdes que sejam aceitas ou sequer utilizadas pelo publico-alvo
do livro.

Como exemplo, temos o termo ABV (alcohol by volume) que indica o teor
alcoolico da bebida. Observamos abaixo que, nos rétulos, encontramos as opc¢des

“vol”, “alc” ou “abv”, mas nenhum utiliza uma traducéo direta que seria APV (MORADO,

2017, p. 208). Também conseguimos identificar o uso de ABV no livro “Lupulo”.

Fonte: Compilacdo do autor.
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Na mesma figura conseguimos observar que o0 mesmo acontece com os estilos
e, nessa linha, poderiamos montar um corpus utilizando somente os rétulos das
cervejas para verificar que as cervejarias brasileiras utilizam somente 0s nomes em

inglés e confirmariamos o proposto por Stella Tagnin (2007):

O tradutor que recorre apenas a fontes de referéncia convencionais pode
acabar empregando um termo possivel, porém nao consagrado (BOWKER,
1999; TAGNIN, 2005). Ja um corpus comparavel, composto de textos
originalmente escritos nas duas linguas, inglés e portugués no caso em
guestao, fornecera o termo efetivamente usado por aquela comunidade. Em
outras palavras, o corpus fornecera o termo mais provavel de ocorrer no
contexto que o tradutor estiver pesquisando, ou seja, 0 termo mais recorrente.
Nem sempre, é 6bvio, o tradutor deseja usar o termo mais recorrente, mas,
mesmo nesse caso, o0 corpus lhe sera de grande valia justamente para
identificar o termo que ndo pretende usar.

Falando especificamente dos estilos, especulo que o motivo para ndo terem
traducdo foi a entrada tardia do Brasil, em maior escala, no mercado de cervejas
artesanais. A nomenclatura utilizada ja tinha décadas de consolidagcdo no mercado
mundial; assim seria dificil criar traducdes novas e garantir que o publico que ja
conhecia os estilos originais conseguisse associar com 0S NOVoS homes.

Isso é corroborado enfaticamente com o estilo “Catharina Sour”, que € um estilo
criado no Brasil e incluido no Guia de Estilos do BJCP de 2021. Vejamos a historia
que foi apresentada no guia:

Os exemplos individuais existiam com nomes diferentes anteriormente no
Brasil, mas o estilo se tornou popular com esse nome depois que foi definido
formalmente em 2015 durante uma reunido entre cervejeiros profissionais e
caseiros em Santa Catarina. Utilizando ingredientes locais adequados para
um clima quente, o estilo se espalhou para outros estados do Brasil e além,
sendo um estilo muito popular na América do Sul — tanto em competicdes
comerciais como caseiras.

Observamos que os préprios cervejeiros optaram por utilizar o termo sour sem
traducao ao definir um estilo originariamente nacional e até mesmo colocaram a letra
“h” na escrita de Catarina.

Com isso, conseguimos verificar em todos os subsidios externos utilizados
neste trabalho a utilizacdo dos estilos sem qualquer traducdo. E interessante notar
também que diversos desses estilos podem ser considerados colocac¢des, como
explicado no tépico sobre fraseologia, ja que varios deles sdo termos compostos,
sendo “espécies” de categorias mais amplas. Apresento alguns exemplos:
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Quadro 2 - Exemplos de estilos com suas respectivas categorias.

Estilo Categoria

Irish Stout Irish Beer

Imperial Stout American Porter and Stout
Munich Helles Pale Malty European Lager
German Pils Pale Malty European Lager
English Porter Brown British Beer

Baltic Porter Strong European Lager

Belgian Dark Strong Ale | Trappist Ale

Trappist Single Trappist Ale

Berliner Weisse European Sour Ale
Flanders Red Ale European Sour Ale
Fruit Lambic European Sour Ale
Oud Bruin European Sour Ale

Fonte: Compilacdo do autor.

Finalizando este item, gostaria de destacar a expressao off-flavors, que
também ficou sem traducéo.

Uma das definicbes do phrasal verb!8 to be off € a de algo estar incorreto,
defeituoso ou em mas condicdes. Esse é justamente o caso dos off-flavors, que seriam
sabores que apresentam algum tipo de problema. Via de regra seréo
ruins/desagradaveis, mas nem sempre, simplesmente podendo ndo ser esperados
naquela cerveja ou naquele estilo. Ocorrem normalmente por contaminacdo ou
oxidacao.

O termo em portugués, sem traducao, foi encontrado nos livros “Lupulo”, “Malte”
e “Larousse da cerveja” e também faz parte do glosséario do Guia de Estilos do BJCP
2015. Em Vintage Beer séo utilizadas as formas off-flavors, off flavors e off-tastes.
Optei por padronizar todos em uma uUnica grafia (off-flavors), para facilitar tanto a

18 Em inglés, um phrasal verb (em portugués: locucdo gramatical ou, em traducéo literal, verbo
frasal) € a combinacdo de duas ou trés palavras de diferentes categorias gramaticais — um verbo e
uma particula, como um advérbio ou uma preposi¢do — para formar uma Unica unidade seméantica em
um nivel lexical ou sintatico. (PHRASAL VERB, 2022)

37



traducdo quanto a leitura, ja que todos tem o mesmo sentido.

5.1.4. TERMOS FUNKY E STALE

Nenhum do dois termos tem traducéo exata para o portugués no contexto do
livro.

O termo funky é complexo, pois esta geralmente relacionado a cervejas que
sédo fermentadas com a levedura Brettanomyces ou que foram contaminadas por
algum micro-organismo. Por isso, pode referir-se a caracteristicas positivas ou
negativas, dependendo da intensidade.

No Guia de Estilos do BJCP de 2015, ele aparece na categoria American Wild
Ale, estilo 28A — Brett Beer e |a foi mantida a palavra sem traducgéo (“As notas funky
variam de baixas a altas, dependendo do tempo de envelhecimento da cerveja e a(s)
cepa(s) Brett sdo utilizadas.”), mas séo apresentados alguns exemplos ao que
remeteriam:

a) em sentido positivo: notas de estabulo, notas de feno molhado, um pouco

de terroso ou defumado

b) em sentido negativo: esparadrapo (band-aid), removedor de unha, fétido,

gueijo, etc.

Percebemos que o termo estd ligado a caracteristicas que encontramos,
geralmente, em fazendas, que podem ser agradaveis ou nao, dependendo do
contexto utilizado e do gosto do degustador.

Ao procurar o termo nos livros, encontrei apenas no Larousse da Cerveja o
nome de uma cerveja que foi colocada como exemplo do estilo Brett Beer, a
“Tupiniquim Funky & Sour”. Curiosamente, o livro utiliza a seguinte descrigcéo: “O estilo
da cerveja-base descreve a maior parte das caracteristicas destas cervejas, mas a
adicdo de Brett garante um produto de carater seco, fino e rastico.” (grifo nosso)

Dessa maneira, para ndo deixar na minha traducdo o termo original, que néo é
muito claro para os falantes de lingua portuguesa, e ser necessario algum tipo de
explicagdo adicional, optei por utilizar o termo “rustico”, como fez o Larousse da
Cerveja, que engloba os aspectos fazendarios de funky e que exprime iniUmeras
caracteristicas, mencionadas acima, que um degustador podera associar na hora da

avaliacao.
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Encontrei o termo stale uma Unica vez no livro Hop com a traducédo para o
portugués como “rangoso”. No entanto, durante a revisdo, Frederico de Paula levantou
a guestao que essa traducéo nao estaria muito adequada pelos motivos seguintes.

No livro Vintage Beer, a explicacdo dessa caracteristica aparece quando o
autor esta explicando os efeitos da oxidacdo e o aparecimento do composto trans-2-

nonenal. J& no The Oxford Companion to Beer (2012) temos a seguinte explicacédo!®:

A maioria das mudancas que ocorrem na medida em que a cerveja fresca se
torna stale envolve oxigénio, que é uma das razdes pelas quais os cervejeiros
tentam evitar a oxidacao durante todo o processo de fabricacao da cerveja.
Entre os primeiros e mais proeminentes quando a cerveja se torna stale esta
o desenvolvimento de sabores que remetem ao papeléo, xerez e/ou groselha
preta.

(..

Grande parte da atencdo se voltou para desenvolvimento do composto
oxidante trans-2-nonenal, que tem um forte aroma de papeldo Umido.
Entretanto, muitos outros compostos contribuem para o sabor da cerveja stale,
particularmente uma grande variedade de aldeidos. (traducéo nossa, grifo
Nosso)

O que podemos perceber é que stale esta intimamente ligada a oxidacdo, mas
Nao necessariamente ao rango, que estaria mais relacionado ao acido isovalérico que
pode aparecer em cervejas rasticas (funky).

Assim, na auséncia de um termo em portugués com equivaléncia a palavra em

inglés, utilizei “oxidado(a) / proveniente da oxidagdo” como traducéo.

5.1.5. TERMOS FRESCO(A) E ADJUNTOS

Faco aqui a explicacdo desses dois termos, pois ndo possuem uma explicacao
elaborada no livro. Ambos os termos séo tradugdes literais do inglés, embora sejam
os termos realmente usados na teméatica em portugués.

Inicialmente, eu nao tinha qualquer duvida sobre a expressao “cerveja fresca”,

gue para mim sempre significou uma cerveja que foi produzida recentemente. Como

19 Most of the changes that occur as fresh beer becomes stale involve oxygen, which is one
reason why brewers attempt to avoid oxidation throughout the brewing process. Among the first and
most prominent attributes of beer staling is the development of cardboardlike, sherrylike, and/or black
currantlike flavors.

(...)

Much attention has been concentrated on the development of the oxidative compound (E)-2-
nonenal, which has a strong damp cardboard aroma. However, many other compounds contribute to
the flavor of stale beer, particularly a large range of aldehydes.
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observamos em diversos momentos do livro, a caracteristica de ser fresca é

especialmente importante para as cervejas que valorizam atributos do IUpulo, ja que

varios deles se perdem com o tempo. Por isso, alguns estilos séo feitos para serem

ingeridos o mais rapido possivel, enquanto outros podem ser envelhecidos.

Entretanto, o adjetivo “fresco”, tal qual “bebida fresca”, pode ter o sentido de

estar relacionada com a temperatura, sendo, assim, uma “cerveja ligeiramente fria”?.

Dessa forma, para evitar qualquer tipo de ambiguidade, utilizei a palavra traduzida

acompanhada de uma explicacdo dentro do proprio texto, que € uma das solucdes

para a ndo equivaléncia apresentadas por Mona Baker, em seu livro In other words

(2017, p. 24-45):

Quadro 3 - Explicagéo de "frescas" na traducao.

Most are meant to be consumed as
fresh as possible, whether they
are hoppy IPAS, cloudy
hefeweizens, or crisp, well-crafted
pilsners.

A maioria delas sédo feitas para serem
consumidas logo ap6s serem envasadas, ou
seja, as mais frescas possiveis, sejam elas
IPAs lupuladas, hefeweizens turvas ou pilsners
limpas e bem trabalhadas.

Fonte: Compilacdo do autor.

Apos o trecho acima, que esta no prefacio do livro e € a primeira ocorréncia do

termo “fresca”, utilizei essa traducéo literal ao longo do texto traduzido sem fazer nova

referéncia a explicacao do seu sentido.

J& com relacdo a “adjuntos”, ndo coloquei nenhuma explicacdo por acreditar

gue ela nao traria ambiguidade ao publico-alvo, pelos seguintes motivos:

1) A palavra tem definicdes de dicionario muito préximas (i.e. unido, junto,

auxiliar, suplente) tanto em inglés quanto em portugués;

2) Em ambas as linguas, é um termo utilizado na LGP com sentido diferente

na LSP; logo depende de gue o leitor ja esteja familiarizado com a LSP;

3) A traducao literal e sem explicagdes é utilizada no livro “Malte”; e

4) O autor do livro também optou por ndo fazer a explicacdo, mesmo com a

possibilidade de haver duvida para o leitor da lingua inglesa.

20 O publico nacional tem a preferéncia pela cerveja “estupidamente gelada”. De fato, acredito
gue o leitor ndo-especialista (que ndo é o publico-alvo da obra) poderia ter essa leitura, mas acho
improvavel que os especialistas ou semiespecialistas fagam essa interpretagéo.
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Faco o esclarecimento neste trabalho apenas para auxiliar a compreensao: os
adjuntos sdo fontes alternativas de extrato (fracdo do mosto que sera fermentada,
basicamente composta de aclcares) que substituem parte do malte?! (em traducéo
livre) (OLIVER, 2012). Um adjunto pode influenciar a cerveja de diversas maneiras
(aroma, sabor, cor, densidade), sendo um termo amplo que pode incluir:

- Xaropes de acucar candi belga de todas as cores;

- Trigo, cevada, centeio, aveia, milho e outros grdos nao maltados;

- Mel, xarope de bordo (maple), néctar de agave e outros agucares;

- Frutas, aboboras e outros ingredientes naturais

5.1.6. UNIDADES FRASEOLOGICAS

Além dos estilos de cervejas, comentados no item 5.1.3 e que considerei como
colocacoes, apresento abaixo algumas colocagdes especializadas que exigiram uma
pesquisa especifica para identificar sua ocorréncia e uso nas obras de referéncia em

portugués:

Quadro 4 - Exemplos de colocacdes especializadas utilizadas em Vintage Beer.

Colocacdo em | Colocacdo em | Comentério

inglés portugués
vertical tasting | degustacao E comum na lingua falada a utilizacdo de
vertical “fazer uma vertical da cerveja tal”
alcohol content | teor alcodlico Colocagdo comum em portugués??
sour beers cervejas sour Na lingua falada, € comum nos referirmos a
sour quando falamos do estio e a
acida/acidez quando falamos da

caracteristica.

nonliving beers | cervejas nao- | A expressdo aparece em contraste com
vivas ‘cerveja viva’ que tem sido utilizada para
referirr-se a cervejas que nao foram
pasteurizadas.

kettle caramelizacdo Kettle aparece nos subsidios externos como
caramelization | durante a fervura | fervura ou brassagem. Esta, por sua vez, é o
processo de mistura do malte e agua sob a
acao do calor. Acontece que a caramelizagao
s6 se inicia a partir de 129 °C, conforme

21 Adjuncts are alternative sources of extract used to replace a proportion of the malt.
22 https://lwww.corpusdoportugues.org/now/
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relatado no livro “Quimica da Cerveja”,
temperatura na qual a agua estara fervendo.

Maillard produtos da | Encontrei no livro “Quimica da Cerveja”

products reacao de | apenas a colocacao “produtos da reacdo de
Maillard Maillard”

final gravity gravidade final A informacdo sobre a gravidade (muito

relacionada a densidade do liquido) ainda é
pouco divulgada nas cervejas, tanto nacionais
guanto importadas.

connective tecido conjuntivo | Encontrado em livro de  Histologia
tissue (JUNQUEIRA e CARNEIRO, 2018, p. 327).
virgin oak | barril de carvalho | Seria um barril de carvalho que nunca foi
barrel virgem utilizado antes.

Fonte: Compilacdo do autor.

Com os exemplos acima, podemos observar o uso da fraseologia especializada,
por meio das colocagBes, em Vintage Beer. Ressaltamos a necessidade de nao
traduzir de forma literal essas combinacgdes, de modo a evitar a producéo de estruturas
que nao fazem sentido em portugués, como foi o caso de kettle caramelization,
explicado na tabela acima.

Além das colocacgdes, houve duas outras unidades fraseol6gicas que merecem
comentario. A primeira delas foi Good things come to those who wait, uma expresséo
idiomatica cuja traducao literal seria algo préoximo de “Coisas boas vém aqueles que
esperam”. Apesar de essa traducdo até fazer sentido, ndo € utilizada. Felizmente, em
portugués temos o ditado “Quem espera sempre alcanga” que tem sentido e forma
similares a expressao em inglés e, por isso, foi utilizada no lugar da traducéo literal.

A segunda foi a expresséo que aparece como legenda da imagem a seguir:

Figura 10. In the Wild Yeast We Believe

Above the entryway to

The Lost Abbey’s barrel-
aging room is a notice that
translates roughly as “In the
Wild Yeast We Believe."

Fonte: Vintage Beer (DAWSON, 2014)
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De imediato notamos que a expressdo originalmente esta em latim: In llla
Brettanomyces, Nos Fides. A legenda foi obtida diretamente da pagina da cervejaria
The Lost Abbey?3:

Muitas pessoas nos perguntam sobre o letreiro de mais de 2 metros na
entrada da nossa sala de barris que diz In llla Brettanomyces, Nos Fides. E
uma frase em latim que se traduz aproximadamente em "In the Wild Yeast
We Believe" (ok, para vocés puristas, tecnicamente significa "neste lugar
temos fé no fungo britanico", mas esta traducao nem de longe soa téo legal
guanto aquela). (traducao nossa)

Com isso, dois pontos foram levados em consideragcdo: a) nem a cervejaria,
nem Patrick Dawson optaram por utilizar a forma em inglés In the Wild Yeast We Trust,
gue estaria mais proxima do lema nacional americano In God We Trust; e b) tampouco
nenhum dos dois optou pelo uso da traducao literal diretamente do latim, que é
mencionada pela The Lost Abbey. Ou seja, foi uma opcao deliberada utilizar a
expressao aproximada In the Wild Yeast We Believe. Dessa forma, optei pela traducao
literal, ja que a expressao idioméatica foi criada pela cervejaria e apenas reproduzida
pelo autor, ndo sendo possivel encontrar uma proxima em portugués que fosse

possivel de ser substituida sem se distanciar dessa nova forma utilizada por eles.

5.2. O USO DO SUFIXO -LIKE

Em diversas ocasides ao longo do texto, Dawson utiliza o sufixo “-like” para
criar adjetivos a partir de substantivos. Ha a opc¢ao de utilizar esse sufixo com ou sem
o hifen, sendo este favorecido pelo inglés americano e aquele pelo inglés britanico.

Curiosamente, o autor utiliza ambas as formas, com e sem hifen, o que dificulta
a busca com expressfes simples. Ainda assim, utilizando o software Antconc, foi
possivel realizar uma busca geral por like e com o resultado aplicar um filtro utilizando

expressdo regular * ([~\s] (?<'un) (like) | (\-\t) (like)), de modo que

23 A lot of people ask about the 8 foot sign over the threshold to our barrel room that reads In
llla Brettanomyces Nos Fides. It’s a Latin phrase that roughly translates to “In the Wild Yeast We Believe”
(okay, for you purists it technically means “in this place we have faith in British fungus”, but that’s
nowhere near as cool sounding). Disponivel em: https://lostabbey.com/faqgs/

24 Em ciéncia da computacdo, uma expressao regular ou "Regex" (ou 0s estrangeirismos regex
ou regexp, abreviagéo do inglés regular expression) prové uma forma concisa e flexivel de identificar
cadeias de caracteres de interesse, como caracteres particulares, palavras ou padrées de caracteres.
(EXPRESSAO REGULAR, 2020)

43



somente fossem apresentadas as ocorréncias de like como um sufixo ou separado

por hifen, o que revelou 15 resultados:

Quadro 5 - Resultado da pesquisa por like no AntConc.

beer (notably aging hop beta | winelike flavors that, when combined with the
acids) and typically produce matured chocolate flavors

fruity,

delicious black-cherry note. | portlike flavors when combined with the
They can also result in sherry aspects of aged

distinctive

it can react with the | portlike flavors. Studies show that
melanoidins to create sherry temperature makes a big difference
and

result of the browning reaction | like flavors. These caramel and fruit
is the creation of caramel- flavors merge to form

degrade, various esters can | winelike, or musty flavor, and also greater
arise that give a beer fruity, complexity. While the

notably Belgian ales and | clovelike, or peppery components that come
German wheat beers, that from yeast-derived phenols. [

have smoky,

stouts, with their initial highly | portlike. [ Because of its smoked malt, Alaskan
roasted flavors, turn chocolaty Brewing Company’s

and

Roasted Flavors Many beer | coffeelike, | almost burnt, flavors found in many
lovers are particularly fond of stouts. It's

the

to methyl butyrate, which lends | like aspect. When combined with the
many vintage beers a wine- new, caramel flavors made

beer is left with only the malt | sherrylike, | caramelly, and one-dimensional. The
flavors, which become esters produced by ale

develop into dried-fruit flavors | like esters typical of German wheat
(raisin, fig, date). The banana- beers tend to fade

like when hop beta acids | winelike methyl-butyrate ester. [What Are
degrade to form the fruity, Esters? The vast majority
successful aging of many | sherrylike notes, while stouts, with their initial
beers. Amber-colored beers highly roasted flavors,

develop sweet,

pointing out that it applies to | toffeelike sweetness is a desirable trait. This
beers where a sherry, will typically be

a negative attribute, imparting | like taste. Booziness in a beer is often a

a boozy character or a
solvent-

good

Fonte: Compilacdo do autor.

Notamos que se tratam de caracteristicas organolépticas passiveis de serem

detectadas na degustacdo. Como definido acima, s&o sabores ou aromas parecidos,
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mas ndo exatamente iguais, aos originais e, por isso, optei por utilizar a expresséo
“‘que remete(m) a(o0)”, tal como no excerto a seguir, cuja versao em inglés estad na
antepenultima linha do Quadro 5: “Cervejas cor de ambar desenvolvem notas doces,
gue remetem ao xerez, enquanto as stouts, com seus sabores iniciais altamente

torrados...”.
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6. CONSIDERACOES FINAIS

O presente Trabalho de Conclusdo de Curso teve como objetivo principal a
traducdo, do inglés para o portugués, de um excerto (Prefacio, Introducao, Capitulo 1
e Capitulo 2) da obra Vintage Beer, escrita por Patrick Dawson. No ambito dos
Estudos da Traducéo, este projeto foi orientado sob a Gtica de se tratar de um texto
texto técnico-cientifico, mais especificamente um texto escrito por um especialista na
area da cerveja, com uma linguagem especializada relacionada ao assunto de
envelhecimento de cervejas. Para tanto, recorri, ao longo do processo de elaboracéo
deste trabalho, a busca de caracteristicas gerais de textos técnico-cientificos e, mais
especificamente, do género textual em questdo, assim como de métodos e
ferramentas de auxilio a traducdo, denominados subsidios externos, tais como a
pesquisa em livros especializados na tematica em portugués, uso de software de
auxilio a traducédo, OmegaT, e a extracdo da terminologia, com o uso do Termostat
Web. Fiz isso pois este é um trabalho que néo se restringe apenas a preparacdo da
traducdo, mas a preparacao de trabalho tedrico e aplicado no ambito dos Estudos da
Traducéo.

No decorrer do processo, identifiquei tratar-se de um texto com caracteristicas
dos géneros textuais guia, manual e compéndio, em razao dos padrbes retoricos
utilizados nos quais o autor em momentos narra situacdes, instrui e ensina
didaticamente. Tal caracterizacdo, em complemento ao contetdo e credenciais do
autor, permite classificar o texto como técnico-cientifico, o que implica na traducao
propria desses textos, e que difere da traducdo de outros tipos de textos, como foi
explicado no referencial tedrico. Além disso, detectei dentro da terminologia do livro
guestdes um pouco mais probleméticas que foram topico de discusséo no relatorio, e
que poderdo ser aprofundadas por outros estudantes que tenham interesse na
traducdo de textos nessa tematica. Entre essas questdes se encontra a primeira
palavra do titulo do livro, vintage, que traz conceitos implicitos sem traducéo literal
dentro da nossa lingua.

Em auxilio ao processo de traducéo, fui montando um glossario bilingue com
termos especificos, que podera ser uma referéncia inicial para outras traducdes e
gerei listas terminolégicas em inglés e portugués, que sdo apresentadas e

organizadas pelo grau de especificidade. Essas listas poderao ser utilizadas por quem
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tenha interesse na traducdo ou no estudo terminolégico de textos sobre cerveja, ja
que poderdo ser comparadas com outras criadas para diferentes textos da tematica e
usadas para identificacdo de termos que merecem atencdo no processo tradutério.
Também busquei identificar o uso dos termos em portugués em obras sobre o tema
cerveja e também em areas especializadas, como a Quimica, 0 que aumenta a
confiabilidade da escolha utilizada.

E muito relevante destacar a importancia da série Brewing Elements, que foi
trazida ao Brasil pela editora Krater e que aborda os principais topicos relacionados a
cerveja. Acredito que se um corpus paralelo bilingue for montado com esses quatro
livros e com o Guia de Estilos do BJCP, a traducdo de quaisquer outras obras em
inglés, relacionadas com o tema, sera muito mais facil, rapida e adequada. O Unico
empecilho para isso € o grande trabalho de digitalizacdo e alinhamento dos textos,
mas esse pode ser um projeto futuro que ajudaria significativamente o resto da
traducdo do livro Vintage Beer, e de outros sobre esse tema, e seria de grande valia
a quem tenha a intencdo de ser tradutor profissional nessa area. Esse corpus
possibilitaria, também, a analise do vocabulario em contexto, a montagem de lista de
palavras-chave mais utilizadas nessas obras, a verificacdo dos usos das colocacoes
e as outras facilidades que os corpora permitem e que sao muito Uteis para os Estudos
da Traducao, especialmente na area de terminologia.

Tenho o objetivo de terminar a traducao do restante do livro, para que ele seja
publicado no mercado brasileiro. Creio que a literatura especializada, em portugués,
sobre cervejas ainda € muito limitada quando comparada com o que ha disponivel em
inglés e, no caso, Vintage Beer pode ser um grande fomentador para que as
cervejarias brasileiras comecem a produzir cervejas que tenham como foco o seu
envelhecimento. Isso implica que o cervejeiro tenha o conhecimento necessario para
saber quais mudancgas ocorrem ao longo do tempo de guarda e como ele fara sua
cerveja para obter determinado resultado depois de 5, 10, 15 anos. Isso é algo que ja
ocorre nos Estados Unidos e Europa com frequéncia e nds, como terceiro maior pais

consumidor de cerveja do mundo, ndo podemos ficar de fora.
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APENDICE A — EXCERTOS DA TRADUCAO

Apresento nesta secao trechos da traducdo, de forma tabelada, que foram

mencionados ao longo deste trabalho. Na coluna da esquerda esta o texto fonte, em

inglés, e na coluna da direita, a traducéo proposta em portugués.

American hops, which are high in alpha
acids, often leave behind stale, papery
flavors that can ruin a beer.

Os lupulos americanos, que s&o ricos em
alfa-acidos, muitas vezes deixam sabores
provenientes da oxidacdo e de papeldo
gue podem arruinar uma cerveja.

On the other hand, European hops,
high in beta acids, maintain their
bitterness much longer over time and
can even introduce enjoyable, fruity
flavors suggestive of pineapple, cherry,
or even wine.

Por outro lado, os lupulos europeus, ricos
em beta-acidos, mantém seu amargor por
muito mais tempo e podem até trazer
sabores agradaveis e frutados que
sugerem abacaxi, cereja ou mesmo vinho.

It should be noted, though, that with
enough time, the dead yeast cells at
the bottom of a bottle-conditioned beer
will deteriorate in a process called
autolysis, which creates flavors as
varied as blood, rust, or teriyaki.

Todavia, deve-se notar que, com tempo
suficiente, as células mortas de levedura
no fundo de uma cerveja refermentada na
garrafa vao se deteriorar por meio de um
processo chamado autblise, que cria
sabores variados como de sangue, de
ferrugem, ou de teriyaki.

For example, knowing how a beer’s
estery aroma will develop depends on
how much you know about esters.

Por exemplo, saber como o0 aroma
esterificado ira se desenvolver depende de
guanto vocé sabe sobre ésteres.

In apples, ethyl alcohol and acetic acid
combine to form ethyl acetate.

Nas macas, alcool etilico e acido acético
se combinam para formar acetato de etila.

The inherent oxygen in a beer can
either oxidize the malt's fatty acids to
create the stale-tasting, trans-2-
nonenal compound, or it can react with
the melanoidins to create sherry and
portlike flavors.

O oxigénio inerente em uma cerveja pode
oxidar os acidos graxos do malte para criar
0 composto com sabor oxidado, trans-2-
nonenal, ou pode reagir com as
melanoidinas para criar sabores que
remetem a xerez e vinho do Porto.

The primary alcohol derived from this
process is ethyl alcohol, but other
types, called fusel, or higher, alcohols
can also be created.

O alcool priméario derivado desse processo
€ 0 alcool etilico, mas outros tipos,
chamados de alcoois fusel, ou superiores,
também podem ser criados.
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In contrast to the alpha acids, however,
the bitterness from the hop beta acids
(hulupones) is more resilient.

Em contraste com os alfa-acidos, porém, o
amargor dos beta-4cidos dos IlUpulos
(huluponas) é mais resistente.

But you science types in the group can
take pride in the fact that you will know
that the boozy nose on your three-year-
old North Coast OIld Stock was
replaced by a nutty sweetness
because the fusel alcohols present
transferred electrons to the malt
melanoidins, creating aldehydes.

So6 aqueles mais interessados em ciéncia
poderdo se orgulhar do fato de saberem
gue o aroma alcodlico da sua North Coast
Old Stock, com trés anos de idade, foi
substituido por uma docgura de nozes, iSSoO
porque os &lcoois superiores presentes
transferiram elétrons para as melanoidinas
do malte, criando aldeidos.

Keep in mind too that esters can come
from components other than primary
fermentation by-products, like when
hop beta acids degrade to form the
fruity, winelike methyl-butyrate ester.

Tenha também em mente que os ésteres
podem vir de outros componentes que nao
0s subprodutos da fermentac&o priméaria,
como quando os beta-acidos do lapulo se
degradam para formar o éster frutado, e
gue remetem a vinho, butirato de metila.

Reactive oxygen species (ROS), the
molecules that cause oxidation, are
present to some degree in all beers
and are responsible for an array of
reactions and flavors as a beer ages.

As espécies reativas de oxigénio (ERO),
moléculas que causam oxidacdo, estdo
presentes em alguma quantidade em
todas as cervejas e sao responsaveis por
uma série de reacdes e sabores a medida
gue a cerveja envelhece.

Melanoidins (and other Maillard
products) are reductones, which
consume oxygen and stabilize a beer
over time.

Melanoidinas (e outros produtos da reacao
de Maillard) s&o redutonas, que
consomem oxigénio e estabilizam a
cerveja ao longo do tempo.

Of all the off flavors possible in an aged
beer (and there are a lot), the one
associated with trans-2-nonenal is
among the worst, and definitely the
most prevalent.

De todos os off-flavors possiveis em uma
cerveja envelhecida (e ha muitos), o
associado com trans-2-nonenal é um dos
piores e, definitvamente, o mais
predominante.

You will often find that a beer that has
spent an extended amount of time in a
barrel has developed aging
characteristics much further advanced
than those of their counterparts of the
same vintage that have not been oak
aged.

Vocé vai perceber frequentemente que
uma que passou um longo tempo em um
barril desenvolveu caracteristicas de
envelhecimento muito mais avancadas do
gue aquelas de mesma safra que nao
foram envelhecidas em carvalho.

Because of this, lambics often hover
around the 5 percent ABV mark to

Devido a isso, as lambics geralmente ficam
com um ABV em torno de 5% para garantir
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ensure a comfortable environment for
the bacteria to work.

um ambiente confortavel para as bactérias
trabalharem.

The styles you will find in this book are
beers that can age like a fine wine —
old ales, imperial stouts, gueuzes,
Belgian quads, and many more.

Os estilos que vocé vai encontrar neste
livro sdo de cervejas que podem
envelhecer como um vinho fino — old ales,
imperial stouts, gueuzes, quadrupel belgas
e muitas outras.

The flavors from these unique
compounds are described as “funky” or
‘parnyardy” and bring to mind wet
leather, horse sweat, and washed-rind
cheese.

Os sabores destes compostos Unicos sao
descritos como "rustico” ou "de celeiro" e

trazem a mente couro molhado, suor de
cavalo e queijo de casca lavada.

Convinced that any flavor had
disappeared into the potent aroma, |
took a sip still expecting to taste a stale
old beer.

Convencido de que qualquer sabor havia
desaparecido no aroma potente, tomei um
gole ainda esperando provar uma cerveja
velha e oxidada.

Most are meant to be consumed as
fresh as possible, whether they are
hoppy IPAs, cloudy hefeweizens, or
crisp, well-crafted pilsners.

A maioria delas séo feitas para serem
consumidas logo ap6s serem envasadas,
ou seja, as mais frescas possiveis, sejam
elas IPAs lupuladas, hefeweizens turvas
ou pilsners limpas e bem trabalhadas.

I’'m talking about craft beer, made with
the best ingredients; if adjuncts are
added, they are there to enhance the
flavor, not lighten it.

Estou falando de cervejas artesanais,
feitas com os melhores ingredientes. Se
forem acrescentados adjuntos, eles
estardo |4 para realcar o sabor, e ndo para
enfraquecé-lo.

You'll find graphs that show flavor
changes over time based on vertical
tastings by a panel of experienced beer
tasters.

Vocé encontrara graficos que mostram as
mudancas de sabor ao longo do tempo
com base em degustacdes verticais feitas
por um painel de degustadores de cerveja
experientes.

RULE No. 1: Unless the beer is
smoked or sour, the alcohol content
should be at least 8 percent ABV.

REGRA N. 1: A menos que a cerveja seja
defumada ou &cida, seu teor alcodlico
deve ser de pelo menos 8% ABV.

RULE No. 10: Sour beers (lambics,
gueuzes, Flanders red ale) soften over
time.

REGRA N. 10: Cervejas sour (lambics,
gueuzes, Flanders red ales) se suavizam
com o tempo.

Some nonliving beers can still age well,
but they tend to have a more limited
potential.

Algumas cervejas “nado-vivas” ainda
podem envelhecer bem, mas elas tendem
a ter um potencial mais limitado.
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A beer’s malt profile should have some
degree of roastedness and/or kettle
caramelization.

O perfil de malte de uma cerveja deve ter
algum grau de torra e/ou de caramelizacéo
durante a fervura.

(See the table below for a list of
common styles and their average final
gravity.) Once you can associate a
familiar style’s expected final gravity
with your experiences, judging the
amount of residual sugar in beer
begins to come fairly easily.

(Veja a tabela abaixo para uma lista de
estilos comuns e suas gravidades finais
médias.) Uma vez que VoOCcé consiga
associar a gravidade final esperada de um
estilo familiar com suas experiéncias,
julgar a quantidade de acucar residual
comeca a ficar facil.

The slow roasting is key because it
gives time for the connective tissue,
called collagen, to break down and
gelatinize, which is what gives the dish
its looked-for richness and succulence.

A coccao lenta é fundamental porque da
tempo para o tecido conjuntivo, chamado
colageno, quebrar e gelificar, que € o que
dad ao prato as desejadas riqueza e
suculéncia.

Occasionally, and only very
occasionally, breweries will invest in
fresh, or “virgin,” oak barrels to age
their beers in.

De vez em quando, mas muito de vez em
guando, as cervejarias investem em barris
de carvalho frescos, ou "virgens", para
envelhecerem as suas cervejas.

As the old adage goes, “Good things
come to those who wait,” and the
positive flavors that can be found in
vintage beer (figs, port, toffee, and
many others) come from slow,
stubborn processes that cannot be
rushed.

Como diz o velho provérbio, "quem espera
sempre alcanca". Os sabores positivos
gue podem ser encontrados nas cervejas
vintage (figos, vinho do Porto, toffee e
muitos outros) vém de processos lentos e
teimosos que ndo podem ser apressados.

Above the entryway to The Lost
Abbey’s barrel-aging room is a notice
that translates roughly as “In the Wild
Yeast We Believe.”

Acima da entrada da sala de
envelhecimento de barris da The Lost
Abbey, ha um aviso que se traduz
aproximadamente em "Na Levedura
Selvagem NGs Acreditamos".

The result of the browning reaction is
the creation of caramel-like flavors.

O resultado dessa reacéo € a criacao de
sabores que remetem ao caramelo.

Many beer lovers are particularly fond
of the coffeelike, almost burnt, flavors
found in many stouts.

Muitos amantes de cerveja gostam, em
particular, dos sabores, quase queimados,
gue remetem ao café, encontrados em
muitas stouts.
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APENDICE B — GLOSSARIO

Nesta secdo apresento o glossario bilingue feito para o trecho traduzido do livro,

com comentario, para indicacdo da fonte de ocorréncia em portugués e/ou outras

informagdes consideradas relevantes para o tradutor.

Termo em | Termo em | Comentario

inglés portugués

ABV ABV Verificado em rotulos.

adjuncts adjuntos Explicacdo no relatorio

Ale Ale

alpha acids alfa-acidos O livro “Quimica da cerveja” utiliza a-acidos

barley wine barley wine Estilo

beer(s) cerveja(s)

Belgian quads | quadrupel belgas Estilo

beta acids beta-acidos O livro “Quimica da cerveja” utiliza B-acidos

booziness carater alcoolico

bottle- cerveja O guia de estilos do BJCP 2015 apresenta

conditioned refermentada na | como sindnimo refermented in the bottle. O

beer garrafa processo de refermentacdo também é tépico
no livro Larousse da Cerveja.

bland insossa Encontrado no livro “Levedura”. O guia de
estilos do BJCP de 2015 também utiliza a
expressao “apagada’

blenders blenders Encontrado no livro “Lapulo”, ao falar de
“blenders de whisky”

brewer cervejeiro

brewery cervejaria

buckwheat trigo sarraceno

bugs bugs O livro “Water’” apresenta a expressao,
porém na tradugcdo ela foi eliminada,
deixando apenas micro-organismaos.
Entretanto, ha um breve comentério em
Vintage Beer sobre o uso especifico da
palavra no contexto cervejeiro. Assim, “bugs”
ndo se referem a quaisquer micro-
organismos.

cellar adega

cellarer adegueiro Encontrado no Dicionario da Lingua
Portuguesa Houaiss

cellaring guarda Ha o verbo adegar, mas ndo encontrei seu
uso. A palavra “guarda” ¢é utilizada
comumente no contexto cervejeiro.
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closure vedacéao Aqui se refere especificamente sobre o tipo
de tampa da garrafa. N&o consegui
encontrar uma palavra mais especifica.

cloy enjoativa

connoisseur especialista Ha a possibilidade de deixar a palavra sem
traducéo.

crisp limpa Encontrado no livro “Malt”. O guia de estilos
do BJCP de 2015 também utliza a
expressédo “bem definida”, com crisp entre
parénteses.

cultured cultivada Encontrado no livro “Yeast”.

decadent refinada Uma das denotacdes é no sentido de ser
algo luxuoso e tem como sindbnimo
overrefined, que seria o que melhor se
encaixa no contexto em que apareceu.

to drop out/to | decantar

fall out

estery

esterificado

“Esterificagdes” encontrada no livro “Quimica
da Cerveja”

ethyl acetate

acetato de etila

fade diminuir

fatty acids acidos graxos

foresight providéncia

funky rustico Explicac&o no relatorio.

fusel alcohols

alcoois superiores

Encontrado no livro “Quimica da Cerveja”. O
alcool fusel € uma mistura de Aalcoois
superiores, que também pode ser chamado
de dleo fusel.

harsh aspero Encontrado no livro “Water”. O termo em
inglés & muito utilizado oralmente no meio
cervejeiro, sem traducao.

head space espaco livre Encontrado no livro “Yeast”, que também usa
a forma headspace.

heartwood cerne https://pt.wikipedia.org/wiki/Madeira

https://en.wikipedia.org/wiki/Wood

higher alcohol

alcool superior

Encontrado no livro “Quimica da Cerveja”.

hop lGpulo

hoppy lupulada Encontrado no livro “Water”.

hulupones huluponas Encontrado no livro “Quimica da Cerveja”.

imperial stout | imperial stout Estilo

kettle fervura Encontrado no livro “Malt” com os usos de
“fervura” e “brassagem’.

kilned secado Encontrado no livro “Malt”.

kilning secagem Encontrado no livro “Malt”.

lager lager

magnum garrafa magnum https://onivino.com.br/os-tamanhos-das-

garrafas-de-vinho/
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makeup composicao Encontrado no livro “Yeast”.

malt malte

maltster malteiro Encontrado no livro “Malt”. Também
podendo se referir a “maltaria”.

mashing mostura Encontrado no livro “Malt”.

melanoidins melanoidinas Encontrado no livro “Water”.

mellows amadurece Poderia ter sido traduzido por “amacia”, mas
propositalmente deixei o termo “amadurece”,
pois acredito que represente melhor apenas
a mudanca de sabor sem juizo de valor sobre
a intensidade.

methyl- butirato de metila

butyrate

mouthfeel sensacao de boca | Encontrado no livro “Hop”. O Guia de Estilos
do BJCP 2015 utiliza “sensacao na boca”.

off flavors Explicacdo no relatorio.

off-flavors off-flavors

off-tastes

prickly pungente Encontrado no Guia de Estilos do BJCP
2015.

ratio razéo https://pt.wikipedia.org/wiki/Raz%C3%A30 (
matem%C3%A1ltica)

reactive espécies reativas | https://bv.fapesp.br/pt/assunto/16260/especi

oxygen de oxigénio es-de-oxigenio-reativas/

species

reductones redutonas Encontrado no livro “Quimica da Cerveja”

ROS ERO https://bv.fapesp.br/pt/assunto/16260/especi
es-de-oxigenio-reativas/

sanitation desinfeccao https://bvsms.saude.gov.br/bvs/saudelegis/a
nvisa/2010/res0035 16 08 2010.html

seepage infiltracéo

sherry xerez

snifter taca snifter Encontrado no livro “Larousse da Cerveja”

sour acido(a)

stale oxidado / | Encontrado no livro “Hop”.

proveniente da
oxidacao

strain cepa

tart azedo

taster degustador

thin/to thin fraca/enfraquecer

toffee toffee Encontrado nos livros “Malt” e “Hop”.

trans-2- trans-2-nonenal Encontrado no livro “Quimica da cerveja”

nonenal

treacle melaco

two-row cevada de duas | Encontrado no livro “Malt”.

fileiras
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varietal variedade “Varietal” seria o adjetivo de “variety”, mas o
livro utiliza de forma intercalavel, o que me
fez optar por “variedade” em ambos os
casos.

water agua

wort mosto

yeast levedura
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APENDICE C - LISTA TERMINOLOGICA GERADA PELO TERMOSTAT WEB

(INGLES)
Candidate Freq. | Specif. | Variants Pattern
(grouping
variant)
beer 407 | 354.98 | beer__ beers Common_Noun
flavor 160 | 273.84 | flavor___ flavors Common_Noun
malt 70 | 149.03 | malt__ malts Common_Noun
yeast 68| 148.40 | yeast _ yeasts Common_Noun
ester 44 | 128.89 | ester___esters Common_Noun
ale 42 | 118.61 |ale_ ales Common_Noun
hop 48 | 113.40 | hop___ hops Common_Noun
cellar 24 | 104.49 | cellar___ cellared___ cellarin | Verb
g
aroma 33| 104.30 | aroma___aromas Common_Noun
age 130 | 101.84 |age ages___ aging Verb
oxidation 37 98.46 | oxidation Common_Noun
phenol 22 88.46 | phenols Common_Noun
melanoidins 15 81.55 | melanoidins Common_Noun
fermentation 23 79.40 | fermentation Common_Noun
cellar 29 78.65 | cellar___ cellars Common_Noun
barley wine 14 75.92 | barley wine____barley wines | Common_Noun
Common_Noun
vintage beer 12 72.31 | vintage beer__ vintage | Adjective
beers Common_Noun
residual 12 69.46 | residual sugar___residual | Adjective
sugar sugars Common_Noun
stout 13 68.04 | stout___ stouts Common_Noun
aging 19 67.04 | aging Common_Noun
imperial stout 10 65.44 | imperial stout___imperial | Adjective
stouts Common_Noun
brett 10 65.44 | brett Common_Noun
residual 19 63.57 | residual Adjective
alcohol 53 63.05 | alcohol____alcohols Common_Noun
fruity 12 62.58 | fruity Adjective
autolysis 9 61.72 | autolysis Common_Noun
alpha acid 9 61.72 | alpha acids Common_Noun
Common_Noun
lambic 9 61.72 | lambic Adjective
final gravity 9 61.72 | final gravity___final gravities | Adjective
Common_Noun
fusel 9 61.72 | fusel___ fusels Common_Noun
lager 11 61.09 | lager___lagers Common_Noun
brewer 29 57.78 | brewer___ brewers Common_Noun
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yeast ester 8 57.76 | yeast esters Common_Noun
Common_Noun
ale yeast 8 57.76 | ale yeast ___ ale yeasts Common_Noun
Common_Noun
vintage 21 56.94 | vintage Adjective
brew 14 56.48 | brew___ brews Common_Noun
barrel 30 56.18 | barrel___barrels Common_Noun
hoppy 7 53.51 | hoppy Adjective
alcohol 7 53.51 | alcohol content Common_Noun
content Common_Noun
pedio 7 53.51 | pedio Common_Noun
beta acid 7 53.51 | beta acid___ beta acids Adjective
Common_Noun
caramel 10 53.37 | caramel Common_Noun
aldehyde 8 51.63 | aldehyde _ aldehydes Common_Noun
alpha 11 51.05 | alpha Common_Noun
oxidize 9 49.42 | oxidize___ oxidized Verb
lambics 6 48.91 | lambics Common_Noun
lambic beer 6 48.91 | lambic beer___ lambic beers | Adjective
Common_Noun
lager yeast 6 48.91 | lager yeast___lager yeasts | Common_Noun
Common_Noun
microbiota 6 48.91 | microbiota Common_Noun
fermentation 6 48.91 | fermentation temperature Common_Noun
temperature Common_Noun
wheat beer 6 48.91 | wheat beer____wheat beers | Common_Noun
Common_Noun
sour beer 6 48.91 | sour beer___sour beers Adjective
Common_Noun
booziness 6 48.91 | booziness Common_Noun
brewery 16 46.59 | brewery___ breweries Common_Noun
bitterness 17 46.54 | bitterness Common_Noun
acid 43 45.42 | acid___acids Common_Noun
sweetness 10 45.05 | sweetness Common_Noun
german 5 43.83 | german wheat Adjective
wheat Common_Noun
primary 5 43.83 | primary fermentation Adjective
fermentation Common_Noun
cellarer 5 43.83 | cellarer___ cellarers Common_Noun
fusel alcohol 5 43.83 | fusel alcohol___fusel | Common_Noun
alcohols Common_Noun
beer style 5 43.83 | beer style  beer styles Common_Noun
Common_Noun
residual 5 43.83 | residual oxygen Adjective
oxygen Common_Noun
barley 18 43.13 | barley Common_Noun
wort 7 42.63 | wort Common_Noun
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acetic 7 42.63 | acetic Adjective
pasteurize 6 42.32 | pasteurize___pasteurized Verb
sherry 11 41.60 | sherry Common_Noun
toffee 8 40.75 | toffee Common_Noun
mellow 8 40.75 | mellow__ mellows Verb
oxygen 27 40.16 | oxygen Common_Noun
wine 40 39.05 | wine____ wines Common_Noun
sugar 31 38.95 | sugar____sugars Common_Noun
oak 20 38.86 | oak Common_Noun
belgian quad 4 38.11 | belgian quad___belgian | Adjective
guads Common_Noun
flavor profile 4 38.11 | flavor profile Common_Noun
Common_Noun
bottle- 4 38.11 | bottle-conditioned Adjective
conditioned
live yeast 4 38.11 | live yeast Adjective
Common_Noun
winelike 4 38.11 | winelike Adjective
lacto 4 38.11 | lacto Common_Noun
espresso 4 38.11 | espresso Common_Noun
varietal 4 38.11 | varietals Common_Noun
cellar 4 38.11 | cellar potential Common_Noun
potential Common_Noun
caramel 4 38.11 | caramel flavors Common_Noun
flavor Common_Noun
closure type 4 38.11 | closure type__ closure | Common_Noun
types Common_Noun
barrel-aged 4 38.11 | barrel-aged Adjective
oxidation 4 38.11 | oxidation effect Common_Noun
effect Common_Noun
flavor 4 38.11 | flavors___ flavored Verb
brewing 11 37.93 | brewing Common_Noun
oak barrel 6 37.82 | oak barrel___oak barrels Common_Noun
Common_Noun
acetic acid 5 37.01 | acetic acid___acetic acids Adjective
Common_Noun
taster 7 36.46 | taster___tasters Common_Noun
beta 8 36.41 | beta Adjective
roast 9 36.16 | roasted___ roasting Verb
sourness 6 36.05 | sourness Common_Noun
malt 7 35.29 | malt__malts___malted | Verb
malting
phenolic 5 34.60 | phenolic Adjective
brewing 6 34.50 | brewing industry Common_Noun
industry Common_Noun
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amount  of 4 34.07 | amount of | Common_Noun
oxygen oxygen____amounts of | Preposition
oxygen Common_Noun
bottle 30 33.72 | bottle___bottles Common_Noun
quad 5 32.61 | quad____quads Common_Noun
percent 12 31.79 | percent Common_Noun
malt 3 31.43 | malt oxidation Common_Noun
oxidation Common_Noun
german 3 31.43 | german wheat beers Adjective
wheat beer Common_Noun
Common_Noun
beer lover 3 31.43 | beer lover___ beer lovers Common_Noun
Common_Noun
hulupones 3 31.43 | hulupones Common_Noun
gueuzes 3 31.43 | gueuzes Common_Noun
slow roasting 3 31.43 | slow roasting Adjective
Common_Noun
beer age 3 31.43 | beers age Common_Noun
Common_Noun
off-tastes 3 31.43 | off-tastes Common_Noun
beer aging 3 31.43 | beer aging Common_Noun
Common_Noun
malt protein 3 31.43 | malt proteins Common_Noun
Common_Noun
portlike 3 31.43 | portlike Adjective
malt profile 3 31.43 | malt profile Common_Noun
Common_Noun
hop beta acid 3 31.43 | hop beta acids Common_Noun
Common_Noun
Common_Noun
characteristic 3 31.43 | characteristic Adjective
flavor flavor___characteristic Common_Noun
flavors
wooden 3 31.43 | wooden barrels Adjective
barrel Common_Noun
english 3 31.43 | english barley wines Adjective
barley wine Common_Noun
Common_Noun
website 3 31.43 | website Common_Noun
hop 3 31.43 | hop bitterness Common_Noun
bitterness Common_Noun
malt flavor 3 31.43 | malt flavors Common_Noun
Common_Noun
kettle 3 31.43 | kettle caramelization Common_Noun
caramelizatio Common_Noun
n
hop profile 3 31.43 | hop profile____hop profiles Common_Noun

Common_Noun
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beer taster 3 31.43 | beer taster___beer tasters Common_Noun
Common_Noun

amount  of 3 31.43 | amount of melanoidins Common_Noun

melanoidins Preposition
Common_Noun

strong beer 3 31.43 | strong beer Adjective
Common_Noun

oak flavor 3 31.43 | oak flavors Common_Noun
Common_Noun

craft beer 3 31.43 | craft beer___ craft beers Common_Noun
Common_Noun

activation 3 31.43 | activation temperature Common_Noun

temperature Common_Noun

lambic 3 31.43 | lambic Common_Noun

barrel-aged 3 31.43 | barrel-aged beer___ barrel- | Adjective

beer aged beers Common_Noun

high alcohol 3 31.43 | high alcohol Adjective
Common_Noun

isoamyl 3 31.43 | isoamyl Common_Noun

isomerize 3 31.43 | isomerize____isomerized Verb

boozy 4 31.08 | boozy Adjective

ferment 8 30.70 | ferment___ fermented __ fer | Verb

menting

sour 14 30.46 | sour Adjective

vanilla 7 30.04 | vanilla Common_Noun

brew 9 29.82 | brewed___ brewing Verb

hop 8 29.64 | hop___ hops Verb

lactic 5 29.47 | lactic Adjective

taste 15 28.52 | taste_ tasted _ tasting Verb

chemical 5 28.20 | chemical Common_Noun

process process___chemical Common_Noun

processes

optimal 6 28.11 | optimal Adjective

malty 3 27.20 | malty Adjective

amount  of 3 27.20 | amount of sugar___amount | Common_Noun

sugar of sugars Preposition
Common_Noun

lignin 3 27.20 | lignin Common_Noun

fade 5 27.08 | fade Common_Noun

gravity 10 25.77 | gravity Common_Noun

degrade 7 25.66 | degrade__ degraded Verb

belgian 9 24.91 | belgian Adjective

stale 5 24.38 | stale Adjective

beer drinker 3 24.30 | beer drinkers Common_Noun
Common_Noun

pot roast 3 24.30 | pot roast Common_Noun

Common_Noun
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lactic acid 4 24.02 | lactic acid Adjective
Common_Noun
degradation 7 23.37 | degradation Common_Noun
component 21 23.10 | component____components | Common_Noun
boozy nose 2 23.09 | boozy nose Adjective
Common_Noun
residual 2 23.09 | residual sugar content Adjective
sugar content Common_Noun
Common_Noun
spicy yeast 2 23.09 | spicy yeast Adjective
Common_Noun
ipas 2 23.09 | ipas Common_Noun
malt 2 23.09 | malt melanoidins Common_Noun
melanoidins Common_Noun
sherrylike 2 23.09 | sherrylike Adjective
walk home 2 23.09 | walk home Common_Noun
Common_Noun
aging- 2 23.09 | aging-derived flavors Adjective
derived flavor Common_Noun
various flavor 2 23.09 | various flavors Adjective
Common_Noun
port flavor 2 23.09 | port flavors Common_Noun
Common_Noun
old beer 2 23.09 | old beer___old beers Adjective
Common_Noun
hefeweizens 2 23.09 | hefeweizens Common_Noun
pale ale 2 23.09 | pale ale Adjective
Common_Noun
experienced 2 23.09 | experienced beer Adjective
beer Common_Noun
vintage-beer 2 23.09 | vintage-beer Common_Noun
savor 2 23.09 | savored___ savoring Verb
optimal time 2 23.09 | optimal time frame Adjective
frame Common_Noun
Common_Noun
world-class 2 23.09 | world-class brew__ world- | Adjective
brew class brews Common_Noun
vintage bottle 2 23.09 | vintage bottle Adjective
Common_Noun
wheat 2 23.09 | wheat doppelbock Common_Noun
doppelbock Common_Noun
koelschip 2 23.09 | koelschip Common_Noun
british beer 2 23.09 | british beer___british beers | Adjective
Common_Noun
vintage brew 2 23.09 | vintage brew _ vintage | Adjective
brews Common_Noun
chocolaty 2 23.09 | chocolaty Adjective




fermentation 23.09 | fermentation phenols Common_Noun
phenol Common_Noun
high alcohol 23.09 | high alcohol content Adjective
content Common_Noun
Common_Noun
oak-aged 23.09 | oak-aged Adjective
red ale 23.09 | red ale Adjective
Common_Noun
high-gravity 23.09 | high-gravity  beer___high- | Common_Noun
beer gravity beers Common_Noun
guaiacol 23.09 | guaiacol Common_Noun
year of aging 23.09 | years of aging Common_Noun
Preposition
Common_Noun
fresh beer 23.09 | fresh beer Adjective
Common_Noun
one- 23.09 | one-dimensional Adjective
dimensional
variety of 23.09 | variety of flavors Common_Noun
flavor Preposition
Common_Noun
dried-fruit 23.09 | dried-fruit flavors Common_Noun
flavor Common_Noun
oxidation 23.09 | oxidation flavors Common_Noun
flavor Common_Noun
cardboard 23.09 | cardboard Adjective
oxygen- 23.09 | oxygen-consuming yeast Adjective
consuming Common_Noun
yeast
iso-alpha 23.09 | iso-alpha acids Common_Noun
acid Common_Noun
hoppy 23.09 | hoppy Common_Noun
lupulin 23.09 | lupulin Common_Noun
phenolic 23.09 | phenolic flavors Adjective
flavor Common_Noun
brettanomyc 23.09 | brettanomyces Common_Noun
es
isoamyl 23.09 | isoamyl acetate Common_Noun
acetate Common_Noun
hop varietal 23.09 | hop varietals Common_Noun
Common_Noun
characteristic 23.09 | characteristic ester Adjective
ester Common_Noun
hop 23.09 | hop degradation Common_Noun
degradation Common_Noun
taste profile 23.09 | taste profile Common_Noun

Common_Noun
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acid combine 2 23.09 | acid combine Adjective
Common_Noun
distinctive 2 23.09 | distinctive aroma Adjective
aroma Common_Noun
gueuze 2 23.09 | gueuze Common_Noun
stale flavor 2 23.09 | stale flavor___stale flavors | Adjective
Common_Noun
yeast-derived 2 23.09 | yeast-derived Adjective
wooden cask 2 23.09 | wooden casks Adjective
Common_Noun
cardboard 2 23.09 | cardboard flavors Common_Noun
flavor Common_Noun
brown ale 2 23.09 | brown ale____brown ales Adjective
Common_Noun
hexyl 2 23.09 | hexyl Common_Noun
hop flavor 2 23.09 | hop flavors Common_Noun
Common_Noun
chemical 2 23.09 | chemical changes Adjective
change Common_Noun
bad flavor 2 23.09 | bad flavors Adjective
Common_Noun
barrel aging 2 23.09 | barrel aging Common_Noun
Common_Noun
complex 2 23.09 | complex flavors Adjective
flavor Common_Noun
complementa 2 23.09 | complementary flavors Adjective
ry flavor Common_Noun
bottle- 2 23.09 | bottle-conditioned beer Adjective
conditioned Common_Noun
beer
mouthfeel 2 23.09 | mouthfeel Common_Noun
unpasteurize 2 23.09 | unpasteurized Adjective
d
sherry flavor 2 23.09 | sherry flavors Common_Noun
Common_Noun
yeast phenol 2 23.09 | yeast phenols Common_Noun
Common_Noun
everything 2 23.09 | everything moving Common_Noun
moving Common_Noun
oxidation- 2 23.09 | oxidation-derived Adjective
derived
hop 2 23.09 | hop components Common_Noun
component Common_Noun
enough 2 23.09 | enough temperature Adjective
temperature Common_Noun
various ester 2 23.09 | various esters Adjective
Common_Noun




fruit dry 23.09 | fruit dries Common_Noun
Common_Noun
rich flavor 23.09 | rich flavors Adjective
Common_Noun
amount  of 23.09 | amount of residual | Common_Noun
residual sugar___amount of residual | Preposition
sugar sugars Adjective
Common_Noun
espresso 23.09 | espresso flavor____espresso | Common_Noun
flavor flavors Common_Noun
fruity ester 23.09 | fruity esters Adjective
Common_Noun
oxidative 23.09 | oxidative Adjective
roastiness 23.09 | roastiness Common_Noun
malt vinegar 23.09 | malt vinegar Common_Noun
Common_Noun
yeast strain 23.09 | yeast strain___yeast strains | Common_Noun
Common_Noun
carbonation 23.09 | carbonation Common_Noun
well-aged 23.09 | well-aged beer Adjective
beer Common_Noun
brett strain 23.09 | brett strain____brett strains Common_Noun
Common_Noun
vertical 23.09 | vertical tastings Adjective
tasting Common_Noun
pasteurizatio 23.09 | pasteurization Common_Noun
n
actual barrel 23.09 | actual barrel Adjective
Common_Noun
distinctive 23.09 | distinctive Adjective
flavor flavor  distinctive flavors Common_Noun
dark malt 23.09 | dark malts Adjective
Common_Noun
available 23.09 | available sugars Adjective
sugar Common_Noun
traditional 23.09 | traditional beer yeast Adjective
beer yeast Common_Noun
Common_Noun
brett beer 23.09 | brett beers Common_Noun
Common_Noun
beer cellar 23.09 | beer cellar___beer cellars Common_Noun
Common_Noun
malt variety 23.09 | malt variety ___malt varieties | Common_Noun
Common_Noun
wild yeast 23.09 | wild yeast___ wild yeasts Adjective
Common_Noun
high-quality 23.09 | high-quality malt Adjective
malt Common_Noun
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oak-derived 2 23.09 | oak-derived flavors Adjective
flavor Common_Noun
lab-cultured 2 23.09 | lab-cultured Adjective
english ale 2 23.09 | english ale____english ales | Adjective
Common_Noun
aspect of 2 23.09 | aspect of beer____aspects of | Common_Noun
beer beer Preposition
Common_Noun
portlike flavor 2 23.09 | portlike flavors Adjective
Common_Noun
typically 14 22.95 | typically Adverb
kiln 3 22.17 | kilned___ kilning Verb
meld 3 22.17 | meld Verb
roast 9 21.64 | roast____roasts Common_Noun
temperature 24 21.43 | temperature___temperature | Common_Noun
S
create 42 21.12 | create__ created___ creatin | Verb
g
magnum 3 20.51 | magnum____magnums Common_Noun
antioxidant 3 20.51 | antioxidant___antioxidants | Common_Noun
wheat 11 19.82 | wheat Common_Noun
fresh 22 19.64 | fresh Adjective
funky 3 19.17 | funky Adjective
combine 3 19.17 | combine Common_Noun
collagen 3 19.17 | collagen Common_Noun
by-product 5 19.03 | by-product___ by-products Common_Noun
acetate 4 18.92 | acetate Common_Noun
large bottle 2 18.83 | large bottle ___large bottles | Adjective
Common_Noun
quaff 2 18.83 | quaff Verb
nothing 2 18.83 | nothing Adverb
bread 2 18.83 | bread pudding Common_Noun
pudding Common_Noun
trappist 2 18.83 | trappist Common_Noun
one-year-old 2 18.83 | one-year-old Adjective
enough 2 18.83 | enough oxygen Adjective
oxygen Common_Noun
old ale 2 18.83 | old ale__ old ales Adjective
Common_Noun
ethyl alcohol 2 18.83 | ethyl alcohol Common_Noun
Common_Noun
profile 13 18.75 | profile___ profiles Common_Noun
amount 33 18.35 | amount___amounts Common_Noun
cardboard 6 18.23 | cardboard Common_Noun
sweet 11 17.84 | sweet Adjective
consume 9 17.55 | consume____consumes Verb
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fruit 18 17.17 | fruit___ fruits Common_Noun
taste 15 16.70 | taste___tastes Common_Noun
pineapple 5 16.58 | pineapple Common_Noun
distinctive 11 16.32 | distinctive Adjective
unbalance 3 16.30 | unbalanced Verb
showcase 2 16.28 | showcase___ showcases Verb
brewing 2 16.28 | brewing process___ brewing | Common_Noun
process processes Common_Noun
maltster 2 16.28 | maltster Common_Noun
amaretto 2 16.28 | amaretto Common_Noun
various 2 16.28 | various components Adjective
component Common_Noun
unfermented 2 16.28 | unfermented Adjective
aspect 23 16.14 | aspect____aspects Common_Noun
thin 4 15.71 | thinning Verb
ethyl 3 15.60 | ethyl Common_Noun
imperial 11 15.27 | imperial Adjective
drink 12 15.19 | drink___drunk___drinking Verb
potential 14 15.06 | potential Common_Noun
amount of 2 14.54 | amount of alcohol Common_Noun
alcohol Preposition

Common_Noun
complex 2 14.54 | complex chemical Adjective
chemical Common_Noun
color 2 14.54 | color Common_Noun
complexity 9 14.49 | complexity _complexities | Common_Noun
develop 36 14.48 | develop___ developed___de | Verb

veloping
beverage 4 14.47 | beverage___ beverages Common_Noun
process 33 14.37 | process____processes Common_Noun
beta 4 13.94 | beta Common_Noun
vintage 3 13.91 | vintage Common_Noun
slow 14 13.68 | slow___ slowed Adjective
multitude 5 13.57 | multitude Common_Noun
impart 4 13.47 | impart___imparts___imparti | Verb
ng

steel tank 2 13.26 | steel tank___steel tanks Common_Noun

Common_Noun
varietal 2 13.26 | varietal Adjective
cleave 2 13.26 | clove Adjective
compound 13 13.22 | compound____compounds Common_Noun
complementa 5 13.16 | complementary Adjective
ry
smoky 3 12.67 | smoky Adjective
apricot 3 12.67 | apricot___apricots Common_Noun
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chemical 3 12.67 | chemical Common_Noun
compound compound____chemical Common_Noun
compounds

mellow 3 12.67 | mellow Adjective

fade 6 12.60 | fade __ faded Verb
preservative 3 12.32 | preservative___ preservative | Common_Noun

S

acidity 3 12.32 | acidity Common_Noun
bottling 2 12.26 | bottling Common_Noun
hazelnut 2 12.26 | hazelnut Common_Noun
prickly 2 12.26 | prickly Adjective
aromatic 2 12.26 | aromatic___aromatics Common_Noun
notable 2 12.26 | notable exceptions Adjective
exception Common_Noun
susceptible 6 12.01 | susceptible Adjective

cask 3 12.00 | casks Common_Noun
strain 10 11.49 | strain___ strains Common_Noun
prune 2 11.45 | prunes Common_Noun
harsh 6 11.19 | harsh Adjective
cinnamon 3 11.16 | cinnamon Common_Noun
disappear 9 11.11 | disappear___disappeared Verb
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APENDICE D - LISTA TERMINOLOGICA GERADA PELO TERMOSTAT WEB

(PORTUGUES)

Candidate | Freq. | Specif. | Variants Pattern

(grouping

variant)

cerveja 296 342.3 | cerveja___ cervejas Common_Noun

sabor 180 | 216.11 | sabor__ sabores Common_Noun

levedura 67 | 189.49 | levedura___leveduras Common_Noun

malte 67 | 186.79 | malte_ maltes Common_Noun

[Gpulo 59 | 180.28 | lupulo___lapulos Common_Noun

envelhecer 72| 155.63 | envelhecer____envelhecem | Verb

envelhecerem__ envelheceria
m___envelhecidos

cervejar 54 | 150.21 | cerveja___cervejarias Verb

envelhecim 68 | 150.13 | envelhecimento Common_Noun

ento

oxidagao 40 | 147.84 | oxidacéo Common_Noun

éster 37 | 140.15 | éster___ ésteres Common_Noun

oxigénio 32| 131.81 | oxigénio Common_Noun

envelhecid 40| 116.75 | envelhecido __ envelhecidos_ | Adjective

0 __envelhecidas

fermentaca 27 | 112.63 | fermentacao Common_Noun

0

safra 26 | 105.02 | safra___safras Common_Noun

aroma 32 99.5 | aroma___aromas Common_Noun

fenol 21 99.02 | fendis Common_Noun

cerveja 17 94.72 | cerveja Common_Noun

envelhecid envelhecida___ cervejas Adjective

0 envelhecidas

cervejeiro 23 92.64 | cervejeiro____cervejeiros Common_Noun

barley 16 88.97 | barley Common_Noun

alcool fasel 15 88.62 | alcool fusel ___ alcoois fasel Common_Noun
Common_Noun

brett 18 86.33 | brett Common_Noun

alar 31 85.48 | ale Verb

beta- 14 85.4 | beta-acidos Verb

acidos

alfa-acidos 13 82.06 | alfa-acidos Verb

cerveja de 13 82.06 | cerveja de safra___cervejas de | Common_Noun

safra safra Preposition
Common_Noun

o] 12 78.58 | o Verb

barley 12 78.58 | barley wines Common_Noun

wines Common_Noun
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barley wine 12 78.58 | barley wine Common_Noun
Common_Noun
barril 36 75.44 | barril___barris Common_Noun
acucar 11 74.93 | acucar residual___acgucares | Common_Noun
residual residuais Adjective
xerez 13 73.94 | xerez Common_Noun
alcool 47 72.39 | alcool___alcoois Common_Noun
stouts 10 71.11 | stouts Common_Noun
amargor 10 71.11 | amargor Common_Noun
frutar 12 70.25 | frutado___ frutadas Verb
autolise 9 67.06 | autdlise Common_Noun
toffee 9 67.06 | toffee Common_Noun
excecao 9 67.06 | excecado___excecoes Common_Noun
melanoidin 9 67.06 | melanoidinas Verb
as
fusel 9 67.06 | fusel Common_Noun
acido 23 65.33 | acido___ acidos Common_Noun
adega 21 64.07 | adega____adegas Common_Noun
wine 8 62.76 | wine Common_Noun
de 8 62.76 | de Common_Noun
sabor 8 62.76 | sabores derivados Common_Noun
derivado Common_Noun
abv 8 62.76 | abv Common_Noun
aldeido 8 62.76 | aldeido___aldeidos Common_Noun
ale 8 62.76 | ale Common_Noun
cervejaria 15 62.55 | cervejaria____cervejarias Common_Noun
acucar 31 62.47 | acucar___acucares Common_Noun
cervejeiro 10 62.33 | cervejeiro____cervejeiros Adjective
garrafa 36 60.82 | garrafa___garrafas Common_Noun
pedio 7 58.15 | pedio Adjective
acético 7 58.15 | acético____acéticos Adjective
melanoidin 7 58.15 | melanoidinas Common_Noun
as
wines 7 58.15 | wines Common_Noun
defumar 7 58.15 | defumado__ defumados Verb
envelhecim 7 58.15 | envelhecimento da | Common_Noun
ento de cerveja____envelhecimento das | Preposition
cerveja cervejas Common_Noun
lambic 7 58.15 | lambic Common_Noun
brewing 7 58.15 | brewing Common_Noun
caramelo 9 58.04 | caramelo Common_Noun
oxidar 9 58.04 | oxidar____oxidam___ oxidada_ | Verb
__oxidadas
papeléao 10 56.15 | papeléao Common_Noun
rangoso 7 54.38 | rangcoso____rangosos Adjective
aromar 7 54.38 | aromas Verb
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pasteurizar 8 53.48 | pasteurizam___ pasteurizada_ | Verb

___pasteurizadas
brettanomy 6 53.14 | brettanomyces Common_Noun
ces
reacao 6 53.14 | reacédo Common_Noun
flanders 6 53.14 | flanders red Common_Noun
red Common_Noun
fendlico 6 53.14 | fendlico___ fendlica___ fendlica | Adjective

S
carater 6 53.14 | carater Common_Noun
0s 6 53.14 | os Verb
cerveja 6 53.14 | cervejas lambic Common_Noun
lambic Common_Noun
temperatur 6 53.14 | temperatura de fermentacéao Common_Noun
a de Preposition
fermentaca Common_Noun
0
lager 6 53.14 | lager Verb
barril de 6 53.14 | barril de carvalho___barris de | Common_Noun
carvalho carvalho Preposition

Common_Noun

um 6 53.14 |um__ _uma Common_Noun
stout 6 53.14 | stout Common_Noun
teor 6 53.14 | teor alcodlico Common_Noun
alcoolico Adjective
fermentar 9 51.88 | fermentar___ fermenta___ ferm | Verb

entado___ fermentadas
torrado 9 51.88 | torrado___torrados Adjective
acido 6 49.18 | acido lactico____acidos lacticos | Common_Noun
lactico Adjective
cepa 8 49.17 | cepa___cepas Common_Noun
docura 10 47.83 | docura Common_Noun
levedura 5 47.63 | leveduras vivas Common_Noun
Vivo Adjective
saccharom 5 47.63 | saccharomyces Common_Noun
yces
perfil de 5 47.63 | perfil de sabor Common_Noun
sabor Preposition

Common_Noun

industria 5 47.63 | industria cervejeira Common_Noun
cervejeiro Adjective
oxigénio 5 47.63 | oxigénio residual Common_Noun
residual Adjective
thomas 5 47.63 | thomas hardy's Common_Noun
hardy's Common_Noun
off-flavors 5 47.63 | off-flavors Common_Noun
microbiota 5 47.63 | microbiota Verb
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ano de 5 47.63 | ano de | Common_Noun
envelhecim envelhecimento___anos  de | Preposition
ento envelhecimento Common_Noun
afetar 5 47.63 | afetar ___afeta_ afetando Verb
adegueiro 5 47.63 | adegueiro____adegueiros Common_Noun
lagers 5 47.63 | lagers Common_Noun
fermentaca 5 47.63 | fermentacdo primaria Common_Noun
0 primario Adjective
da 5 47.63 | da Common_Noun
alcool 5 47.63 | alcool superior___alcoois | Common_Noun
superior superiores Adjective
acido 5 47.63 | acido acético Common_Noun
acético Adjective
maltar 12 47.23 | malta___maltada___maltados | Verb
variedade 23 46.68 | variedade___ variedades Common_Noun
amadurece 14 45.91 | amadurecer___amadurecem_ | Verb
r __amadurecessem
a 16 4456 |a___as Common_Noun
guantidade 5 43.46 | quantidade de | Common_Noun
de acucar acucar____quantidade de | Preposition
acucares___quantidades de | Common_Noun
acucares
desidratad 5 43.46 | desidratados___desidratadas | Adjective
0
azedo 10 43.14 | azedo___azeda __ azedas Adjective
alcodlico 17 42.56 | alcodlico___alcodlica___alcodl | Adjective
icas
suscetivel 4 41.41 | suscetivel___suscetiveis Adjective
em 4 41.41 | em Common_Noun
levedura 4 41.41 | levedura Common_Noun
brettanomy brettanomyces___leveduras Common_Noun
ces brettanomyces
sabor de 4 41.41 | sabores de carvalho Common_Noun
carvalho Preposition
Common_Noun
no 4 41.41 | no Common_Noun
elétron 4 41.41 | elétron___elétrons Common_Noun
lupulada 4 41.41 | lupulada Verb
cerveja 4 41.41 | cerveja azeda___ cervejas | Common_Noun
azedo azedas Adjective
flanders 4 41.41 | flanders Common_Noun
efeito da 4 41.41 | efeito da oxidagao Common_Noun
oxidagao Common_Noun
Common_Noun
aroma 4 41.41 | aroma Common_Noun

caracteristi
co

caracteristico aromas
caracteristicos

Adjective
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carvalho 4 41.41 | carvalho virgens Common_Noun
virgem Common_Noun
guadrupel 4 41.41 | quadrupel belga__ quadrupel | Common_Noun
belga belgas Adjective
sabor de 4 41.41 | sabores de caramelo Common_Noun
caramelo Preposition
Common_Noun
trigo 4 41.41 | trigo alema Common_Noun
alemao Adjective
tipo de 4 41.41 | tipo de vedacdo _ tipos de | Common_Noun
vedacéao vedacao Preposition
Common_Noun
potencial 4 41.41 | potencial de guarda Common_Noun
de guarda Preposition
Common_Noun
teor de 4 41.41 | teor de alcool Common_Noun
alcool Preposition
Common_Noun
lactobacillu 4 41.41 | lactobacillus Common_Noun
S
alfa-acidos 4 41.41 | alfa-acidos Common_Noun
produto 4 41.41 | produtos maillard Common_Noun
maillard Common_Noun
café 4 41.41 | café expresso Common_Noun
expresso Adjective
sabor 4 41.41 | sabor rancoso___sabores | Common_Noun
rancoso rancosos Adjective
cerveja 4 41.41 | cerveja fresca___ cervejas | Common_Noun
fresco frescas Adjective
woodcut no 4 41.41 | woodcut no Common_Noun
Common_Noun
cerveja 4 41.41 | cervejas artesanais Common_Noun
artesanal Adjective
ipas 4 41.41 | ipas Common_Noun
lambics 4 41.41 | lambics Common_Noun
otimo 4 41.41 | 6timo___6timos___ 6timas Adjective
duvel 4 41.41 | duvel Common_Noun
lambics 4 41.41 | lambics Verb
microbiota 4 41.41 | microbiota Common_Noun
baunilha 6 39.18 | baunilha Common_Noun
guantidade 38 37.51 | quantidade____quantidades Common_Noun
temperatur 25 37.42 | temperatura____temperaturas | Common_Noun
a
residual 17 36.86 | residual___residuais Adjective
ipa 7 36.15 | ipa Common_Noun
diretor 3 34.15 | diretrizes Adjective
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sabor de 3 34.15 | sabores de baunilha Common_Noun
baunilha Preposition
Common_Noun
oxidagao 3 34.15 | oxidagao do malte Common_Noun
de malte Preposition
Common_Noun
cevada 3 34.15 | cevada Common_Noun
[Gpulo 3 34.15 | lapulo  americano___ lGpulos | Common_Noun
americano americanos Adjective
cerveja de 3 34.15 | cerveja de trigo___cervejas de | Common_Noun
trigo trigo Preposition
Common_Noun
do 3 34.15 | do Common_Noun
afetado 3 34.15 | afetado____afetados Adjective
brewing 3 34.15 | brewing company Common_Noun
company Common_Noun
a levedura 3 34.15 | alevedura___as leveduras Common_Noun
Common_Noun
fator 3 34.15 | fator___ fatores Common_Noun
acetobacte 3 34.15 | acetobacter Common_Noun
r
gravidade 3 34.15 | gravidade final___ gravidades | Common_Noun
final finais Adjective
degustador 3 34.15 | degustadores Common_Noun
es
guantidade 3 34.15 | quantidade de | Common_Noun
de oxigénio oxigénio___quantidades  de | Preposition
oxigénio Common_Noun
bjcp 3 34.15 | bjcp Common_Noun
degustador 3 34.15 | degustador Verb
sabor de 3 34.15 | sabor de papeldo__ sabores | Common_Noun
papeléao de papelao Preposition
Common_Noun
versao 3 34.15 | versao envelhecida Common_Noun
envelhecid Adjective
0
colageno 3 34.15 | colageno Common_Noun
coccao 3 34.15 | coccao Common_Noun
thomas 3 34.15 | thomas hardy's ale Common_Noun
hardy's ale Common_Noun
Common_Noun
temperatur 3 34.15 | temperatura de ativagao Common_Noun
a de Preposition
ativacéo Common_Noun
guantidade 3 34.15 | quantidade de acucar | Common_Noun
de acucar residual___quantidade de | Preposition
residual acucares Common_Noun
Adjective
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residuais___quantidades de
acucares residuais

sabor de 3 34.15 | sabores de xerez Common_Noun
xerez Preposition
Common_Noun
abacaxi 3 34.15 | abacaxi Adjective
comument 3 34.15 | comumente Adverb
e
carameliza 3 34.15 | caramelizagéo Common_Noun
céo
assado de 3 34.15 | assado de panela Common_Noun
panela Preposition
Common_Noun
woodcut 3 34.15 | woodcut Common_Noun
regra do 3 34.15 | regra do malte Common_Noun
malte Common_Noun
Common_Noun
lignina 3 34.15 | lignina___ligninas Common_Noun
amaretto 3 34.15 | amaretto Common_Noun
buqué 3 34.15 | buqué Common_Noun
gueuzes 3 34.15 | gueuzes Verb
embora 3 34.15 | embora Common_Noun
azedume 6 33.51 | azedume Common_Noun
adicionar 11 32.96 | adicionar___adicionam___adi | Verb
cionais
vinho 35 32.11 | vinho___ vinhos Common_Noun
caracteristi 15 31.9 | caracteristico___ caracteristico | Adjective
co S
mosto 6 31.46 | mosto Common_Noun
subproduto 6 31.46 | subproduto__ subprodutos Common_Noun
bebida 17 31.43 | bebida___ bebidas Common_Noun
fresco 18 29.77 | fresco___ frescos__ frescas Adjective
double 6 29.74 | double Verb
fruta 14 29.67 | fruta___ frutas Common_Noun
lactar 3 29.56 | lacto Verb
processo 3 29.56 | processo Common_Noun
guimico guimico____ processos Adjective
quimicos
degustaca 4 29.22 | degustacdo__ degustacdes Common_Noun
0
teor 16 27.9 | teor Common_Noun
enfraquece 10 27.82 | enfraquecer____enfraquecem_ | Verb
r __enfraquecerem____enfraque
ca
barrir 4 27.54 | barris Verb
fervura 5 27.39 | fervura Common_Noun
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processo 3 26.42 | processo lento_ processos | Common_Noun
lento lentos Adjective
combinar 14 26.36 | combinar___combinam___co | Verb
mbinado____combinados
aspero 5 25.71 | aspero____asperos Adjective
malte tal 2 25.09 | malte tal Common_Noun
Common_Noun
saccharom 2 25.09 | saccharomyces cerevisiae Common_Noun
yces Common_Noun
cerevisiae
iIsomerizag 2 25.09 | isomerizagéo Common_Noun
ao
lupulados 2 25.09 | lupulados Verb
sensacao 2 25.09 | sensacéao de boca Common_Noun
de boca Preposition
Common_Noun
mondo vino 2 25.09 | mondo vino Common_Noun
Common_Noun
éster de 2 25.09 | ésteres de levedura___ ésteres | Common_Noun
levedura de leveduras Preposition
Common_Noun
cerveja de 2 25.09 | cervejas de trigo alemas Common_Noun
trigo Preposition
aleméo Common_Noun
Adjective
pediococcu 2 25.09 | pediococcus Common_Noun
S
derivado 2 25.09 | derivados do envelhecimento | Common_Noun
de Preposition
envelhecim Common_Noun
ento
génio 2 25.09 | génios Common_Noun
camada de 2 25.09 | camada de | Common_Noun
complexida complexidade__ camadas de | Preposition
de complexidade Common_Noun
hefeweizen 2 25.09 | hefeweizens Common_Noun
S
hopslam 2 25.09 | hopslam Verb
planejar 2 25.09 | planejou___ planejavam Verb
proteina de 2 25.09 | proteinas do malte Common_Noun
malte Preposition
Common_Noun
sabor 2 25.09 | sabores distintos Common_Noun
distinto Adjective
koelschip 2 25.09 | koelschip Common_Noun
desenvolvi 2 25.09 | desenvolvimento de | Common_Noun
mento de sabor___desenvolvimento de | Preposition
sabor sabores Common_Noun
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alteracéo 25.09 | alteracdes quimicas Common_Noun
quimico Adjective
um vez 25.09 | uma vez Common_Noun
Common_Noun
the 25.09 | the alchemist Common_Noun
alchemist Common_Noun
sabor 25.09 | sabores complementares Common_Noun
compleme Adjective
ntar
cocgao 25.09 | cocgéo lenta Common_Noun
lento Adjective
forma 25.09 | forma aldeidos Common_Noun
aldeido Common_Noun
adotar 25.09 | adotada Verb
safra antes 25.09 | safra antes Common_Noun
Common_Noun
natureza 25.09 | natureza garrafa Common_Noun
garrafa Common_Noun
teor de 25.09 | teor de acucar residual Common_Noun
acucar Preposition
residual Common_Noun
Adjective
patrick 25.09 | patrick dawson Common_Noun
dawson Common_Noun
lei 25.09 | lei reinheitsgebot Common_Noun
reinheitsge Common_Noun
bot
lupuladas 25.09 | lupuladas Verb
acucar 25.09 | acucar disponivel___acucares | Common_Noun
disponivel disponiveis Adjective
caracteristi 25.09 | caracteristica do | Common_Noun
ca de lGpulo___ caracteristicas  do | Preposition
lUpulo lUpulo Common_Noun
sabor 25.09 | sabores positivos Common_Noun
positivo Adjective
dinheiro 25.09 | dinheiro embora Common_Noun
embora Common_Noun
iso-alfa- 25.09 | iso-alfa-acidos Verb
acidos
cervejaria 25.09 | cervejaria de dolle Common_Noun
de dolle Common_Noun
Common_Noun
citrico 25.09 | citrico Adjective
beta- 25.09 | beta-acidos Common_Noun
acidos
component 25.09 | componentes de | Common_Noun
e de lapulo [Gpulo___componentes do | Preposition
lUpulo Common_Noun
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variedade 2 25.09 | variedade de | Common_Noun
de malte malte__ variedades de malte | Preposition
Common_Noun
isomerizad 2 25.09 | isomerizados Verb
0Ss
a 2 25.09 | a acetobacter Common_Noun
acetobacte Common_Noun
r
meu copo 2 25.09 | meu copo Common_Noun
Common_Noun
pilsner 2 25.09 | pilsner Common_Noun
cerveja 2 25.09 | cervejas fortes Common_Noun
forte Common_Noun
perfil de 2 25.09 | perfil de malte__ perfil do | Common_Noun
malte malte Preposition
Common_Noun
na 2 25.09 | na Common_Noun
pliny 2 25.09 | pliny Common_Noun
periodo de 2 25.09 | periodo de | Common_Noun
envelhecim envelhecimento _ periodos Preposition
ento de envelhecimento Common_Noun
maltagem 2 25.09 | maltagem Common_Noun
amante de 2 25.09 | amantes de cerveja Common_Noun
cerveja Preposition
Common_Noun
série de 2 25.09 | série de sabores Common_Noun
sabor Preposition
Common_Noun
sutil 2 25.09 | sutis Adjective
dos equis 2 25.09 | dos equis Common_Noun
Common_Noun
variedade 2 25.09 | variedade de | Common_Noun
de lapulo l[Gpulo___ variedades de lupulo | Preposition
Common_Noun
planta 2 25.09 | planta humulus Common_Noun
humulus Common_Noun
huluponas 2 25.09 | huluponas Verb
guaiacol 2 25.09 | guaiacol Common_Noun
beta-acido 2 25.09 | beta-4cido Verb
fruto 2 25.09 | frutos desidratados Common_Noun
desidratad Adjective
0
sente 2 25.09 | sente Common_Noun
crooked 2 25.09 | crooked stave Common_Noun
stave Common_Noun
jeff sparrow 2 25.09 | jeff sparrow Common_Noun
Common_Noun
aventinus 2 25.09 | aventinus Common_Noun
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das 25.09 | das Common_Noun
doppelbock 25.09 | doppelbock de trigo Common_Noun
de trigo Preposition
Common_Noun
malte 25.09 | malte usado____maltes usados | Common_Noun
usado Adjective
degustaca 25.09 | degustac0es verticais Common_Noun
o0 vertical Adjective
alcool 25.09 | alcool ajuda Common_Noun
ajuda Common_Noun
cada cepa 25.09 | cada cepa Common_Noun
Common_Noun
garrafa 25.09 | garrafa cara Common_Noun
cara Common_Noun
coors light 25.09 | coors light Common_Noun
Common_Noun
cerveja 25.09 | cerveja forte Common_Noun
forte Adjective
barril de 25.09 | barris de carvalho frescos Common_Noun
carvalho Preposition
fresco Common_Noun
Adjective
papeléao 25.09 | papeldo molhado Common_Noun
molhado Adjective
goose 25.09 | goose island Common_Noun
island Common_Noun
vinnie 25.09 | vinnie cilurzo Common_Noun
cilurzo Common_Noun
abordagem 25.09 | abordagem ajuda Common_Noun
ajuda Common_Noun
amargor de 25.09 | amargor de ldpulo___amargor | Common_Noun
lGpulo do lupulo Preposition
Common_Noun
senne 25.09 | senne valley Common_Noun
valley Common_Noun
malte 25.09 | malte torrado Common_Noun
torrado Adjective
fruta seco 25.09 | frutas secas Common_Noun
Adjective
alcool 25.09 | alcool etilico Common_Noun
etilico Adjective
ao 25.09 | ao Common_Noun
stouts 25.09 | stouts envelhecidas Common_Noun
envelhecid Adjective
0
barley 25.09 | barley wines inglesas Common_Noun
wines Common_Noun
inglés Common_Noun
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entrada de 25.09 | entrada de oxigénio Common_Noun
oxigénio Preposition
Common_Noun
cerveja 25.09 | cerveja jovem___cervejas | Common_Noun
jovem jovens Adjective
cepa de 25.09 | cepa de levedura___ cepas de | Common_Noun
levedura levedura Preposition
Common_Noun
brett 25.09 | brett Verb
estilo 25.09 | estilo lambic Common_Noun
lambic Common_Noun
trapista 25.09 | trapista Common_Noun
sabor 25.09 | sabores iniciais Common_Noun
inicial Adjective
smoked 25.09 | smoked porter Common_Noun
porter Common_Noun
°c 25.09 | °c Common_Noun
notadamen 25.09 | notadamente Adverb
te
melanoidin 25.09 | melanoidinas de | Common_Noun
as de malte malte__melanoidinas do | Preposition
malte Common_Noun
série 25.09 | série woodcut Common_Noun
woodcut Common_Noun
por 25.09 | por Common_Noun
estilo 25.09 | estilos comuns Common_Noun
comum Adjective
[Gpulo 25.09 | lapulo hallertau Common_Noun
hallertau Common_Noun
envelhecé- 25.09 | envelhecé-las Verb
las
lambic 25.09 | lambic Verb
essa 25.09 | essa diferenca Common_Noun
diferenca Common_Noun
exemplo 25.09 | exemplo notavel Common_Noun
notavel Adjective
perfil de 25.09 | perfil de ldpulo___ perfil do | Common_Noun
lUpulo [Gpulo Preposition
Common_Noun
pasteurizag 25.09 | pasteurizacao Common_Noun
ao
guantidade 25.09 | quantidades variaveis Common_Noun
variavel Common_Noun
bigfoot 25.09 | bigfoot Common_Noun
barril real 25.09 | barril real Common_Noun
Adjective
fermentaca 25.09 | fermentacao primaria Common_Noun
0 primaria Common_Noun
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além 25.09 | além Common_Noun
derivado 25.09 | derivados de | Common_Noun
de carvalho carvalho___ derivados do | Preposition
carvalho Common_Noun
isoamila 25.09 | isoamila Verb
velocidade 25.09 | velocidade de envelhecimento | Common_Noun
de Preposition
envelhecim Common_Noun
ento
da multidao 25.09 | da multidao Common_Noun
Common_Noun
ano ajuda 25.09 | ano ajuda Common_Noun
Common_Noun
sierra 25.09 | sierra nevada Common_Noun
nevado Common_Noun
carater 25.09 | carater alcoolico Common_Noun
alcodlico Adjective
aroma 25.09 | aroma alcodlico Common_Noun
alcodlico Adjective
paso robles 25.09 | paso robles Common_Noun
Common_Noun
guarda de 25.09 | guarda da cerveja Common_Noun
cerveja Preposition
Common_Noun
ano de 25.09 | anos de guarda Common_Noun
guarda Preposition
Common_Noun
levedura 25.09 | levedura um Common_Noun
um Common_Noun
ésteres 25.09 | ésteres Verb
butirato de 25.09 | butirato de metila Common_Noun
metila Preposition
Common_Noun
trappistes 25.09 | trappistes rochefort Common_Noun
rochefort Common_Noun
barril de 25.09 | barris de madeira Common_Noun
madeira Preposition
Common_Noun
levedura 25.09 | levedura Common_Noun
selvagem selvagem___leveduras Adjective
selvagens
efeito sur 25.09 | efeito sur Common_Noun
Common_Noun
acido graxo 25.09 | acidos graxos Common_Noun
Common_Noun
fat tire 25.09 | fat tire Common_Noun
Common_Noun
malte viena 25.09 | maltes viena Common_Noun

Common_Noun

83




caracteristi 2 25.09 | caracteristicas de | Common_Noun
ca de envelhecimento___caracteristi | Preposition
envelhecim cas do envelhecimento Common_Noun
ento
sabor 2 25.09 | sabor Common_Noun
caracteristi caracteristico____sabores Adjective
co caracteristicos
cerveja ano 2 25.09 | cervejas anos Common_Noun
Common_Noun
colecéao 2 25.09 | colecéo Common_Noun
flanders 2 25.09 | flanders brown Common_Noun
brown Common_Noun
esta 2 25.09 | esta cerveja Common_Noun
cerveja Common_Noun
tanque de 2 25.09 | tanque de aco | Common_Noun
aco inoxidavel _ tanques de aco | Preposition
inoxidavel inoxidavel Common_Noun
Adjective
derivado 2 25.09 | derivados de | Common_Noun
de oxidacdo__ derivados da | Preposition
oxidacao oxidacao Common_Noun
alcool 2 25.09 | alcool enquanto Common_Noun
enquanto Common_Noun
microrgani 2 25.09 | micro-organismos diferentes Common_Noun
smo Adjective
diferente
aroma de 2 25.09 | aromas de malte Common_Noun
malte Preposition
Common_Noun
barril 2 25.09 | barril embora Common_Noun
embora Common_Noun
composto 2 25.09 | compostos derivados Common_Noun
derivado Adjective
sabor de 2 25.09 | sabores de malte Common_Noun
malte Preposition
Common_Noun
cerveja 2 25.09 | cerveja guardada Common_Noun
guardado Adjective
fenol 2 25.09 | fendis derivados Common_Noun
derivado Common_Noun
levedura 2 25.09 | levedura caracteristica Common_Noun
caracteristi Common_Noun
ca
fundo de 2 25.09 | fundo da garrafa Common_Noun
garrafa Preposition
Common_Noun
lipidio 2 25.09 | lipidios Common_Noun
component 20 24.93 | componente____componentes | Common_Noun
e
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geralmente 17 24.93 | geralmente Adverb
acetato 4 24.88 | acetato Common_Noun
processo 3 24.1 | processo de envelhecimento Common_Noun
de Preposition
envelhecim Common_Noun
ento
aco 3 24.1 | aco inoxidavel Common_Noun
inoxidavel Adjective
antioxidant 3 24.1 | antioxidantes Adjective
e
russian 3 24.1 | russian Common_Noun
etilico 3 24.1 | etilico Adjective
produzir 35 23.52 | produzir___produzia___produ | Verb
z__ produzindo
trigo 11 22.87 | trigo Common_Noun
fabricacéo 6 22.82 | fabricacdo Common_Noun
composto 13 22.75 | composto____compostos Common_Noun
imperial 10 22.58 | imperial Adjective
assado 6 22.46 | assado Common_Noun
uva 6 22.46 | uva___uvas Common_Noun
acidez 3 22.3 | acidez Common_Noun
ruim 3 22.3 | ruim___ruins Adjective
degradar 6 22.12 | degrada___degradados Verb
molécula 8 21.89 | molécula____moléculas Common_Noun
amargura 6 21.8 | amargura Common_Noun
derivado 5 21.58 | derivados____derivadas Adjective
lentamente 10 21.45 | lentamente Adverb
fato 12 21.31 | fato Common_Noun
perfil 14 21.27 | perfil___ perfis Common_Noun
potencial 16 21.22 | potencial Common_Noun
guarda 24 21.11 | guarda___guardas Common_Noun
engarrafar 5 20.71 | engarrafada____engarrafadas | Verb
microrgani 4 20.58 | micro-organismos Common_Noun
smo
complexida 10 20.46 | complexidade___ complexidad | Common_Noun
de es
munich 2 20.46 | munich Common_Noun
passa 2 20.46 | passas Common_Noun
fervido 2 20.46 | fervidos Adjective
fumacar 2 20.46 | fumaca Verb
conservant 2 20.46 | conservante____conservantes | Adjective
e
maioria de 2 20.46 | maioria das cervejas Common_Noun
cerveja Preposition
Common_Noun
wee 2 20.46 | wee Common_Noun
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sabor doce 2 20.46 | sabores doces Common_Noun
Adjective
variedade 2 20.46 | variedade de sabores Common_Noun
de sabor Preposition
Common_Noun
classe 2 20.46 | classe mundial Common_Noun
mundial Adjective
cevar 2 20.46 | cevada Verb
processo 2 20.46 | processo de | Common_Noun
de fabricacdo__ processos  de | Preposition
fabricacéo fabricacao Common_Noun
magnum 2 20.46 | magnum Verb
analise 2 20.46 | analise critica Common_Noun
critico Adjective
loja de 2 20.46 | loja de bebidas Common_Noun
bebida Preposition
Common_Noun
doce 12 20.43 | doce___doces Adjective
estilo 23 20.38 | estilo___estilos Common_Noun
azedar 4 19.96 | azedas Verb
guimico 15 19.88 | quimico____quimica____quimic | Adjective
as
picante 3 19.63 | picantes Adjective
panela 5 19.59 | panela___panelas Common_Noun
tempo 81 19.39 | tempo___ tempos Common_Noun
liquido 6 19.38 | liquido Common_Noun
carvalho 27 19.26 | carvalho Common_Noun
lento 13 18.86 | lento__ lentos__ lentas Adjective
bactéria 8 18.79 | bactérias Common_Noun
vinho de 7 18.78 | vinho do porto Common_Noun
porto Preposition
Common_Noun
retardar 4 18.37 | retardar____retarda___ retardav | Verb
a__ retardando
armazenar 7 17.81 | armazenar___armazenou___a | Verb
rmazenados
desenvolve 28 17.77 | desenvolver __ desenvolveu_ | Verb
r __desenvolverem
fruta fresco 2 17.7 | fruta fresca Common_Noun
Adjective
conservant 2 17.7 | conservante Common_Noun
e
unidimensi 2 17.7 | unidimensionais Adjective
onal
abacaxi 2 17.7 | abacaxi Common_Noun
aspecto 2 17.7 | aspectos cruciais Common_Noun
crucial Adjective
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surpresar 2 17.7 | surpreso Verb

evaporaca 2 17.7 | evaporagao Common_Noun

0

strong 2 17.7 | strong Common_Noun

dry 2 17.7 | dry Common_Noun

decantar 2 17.7 | decantam Verb

extracao 2 17.7 | extracéo Common_Noun

guantidade 2 17.7 | quantidade de alcool Common_Noun

de élcool Preposition
Common_Noun

consumir 11 17.48 | consumir____consomem Verb

cultivado 4 17.1 | cultivada___cultivadas Adjective

berliner 3 16.97 | berliner Common_Noun

secagem 3 16.97 | secagem Common_Noun

gravidade 11 16.96 | gravidade___gravidades Common_Noun

copo 10 16.62 | copo____copos Common_Noun

grao 5 16.61 | grao___ gréos Common_Noun

quao 4 16.39 | quao Adverb

regra 24 16.29 | regra___regras Common_Noun

company 6 15.97 | company Common_Noun

empoeirad 2 15.81 | empoeirada____empoeiradas Adjective

0

pudim 2 15.81 | pudim Common_Noun

intervalo de 2 15.81 | intervalo de tempo Common_Noun

tempo Preposition
Common_Noun

ameixa 2 15.81 | ameixas Common_Noun

imperial 2 15.81 | imperial Common_Noun

pale 3 15.69 | pale Verb

floral 3 15.69 | floral___florais Adjective

tipicamente 5 15.62 | tipicamente Adverb

muita 38 15.24 | muitas Adjective

rolha 3 15.14 | rolha___ rolhas Common_Noun

tempo 3 15.14 | tempo suficiente_tempo | Common_Noun

suficiente suficientes Adjective

seco 10 14.75 | seco____seca___secas Adjective

filtrar 3 14.65 | filtram___ filtrada___filtradas Verb

cone 3 14.65 | cone____cones Common_Noun

inglesar 2 14.42 | inglesas Verb

composto 2 14.42 | composto Common_Noun

guimico quimico____compostos Adjective

guimicos

tamara 2 14.42 | tamara___tamaras Common_Noun

temperatur 2 14.42 | temperatura baixa Common_Noun

a baixo Adjective

degustar 2 14.42 | degustar Verb
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solvente 2 14.42 | solvente Common_Noun
vibrante 3 14.2 | vibrante___ vibrantes Adjective
aspecto 22 14.08 | aspecto____aspectos Common_Noun
rico 15 13.97 | rico___rica___ricas Adjective
cravar 3 13.79 | cravo Verb
banana 4 13.58 | banana___bananas Common_Noun
old 4 13.39 | old Common_Noun
acondicion 2 13.33 | acondicionamento Common_Noun
amento
poroso 2 13.33 | porosos Adjective
caracteristi 14 13.19 | caracteristica___caracteristica | Common_Noun
ca S
escuro 8 13.09 | escura___escuras Adjective
ser 386 12.76 | ser___sera __serao___ seria | Verb
m
delicioso 4 12.69 | deliciosa___deliciosas Adjective
nao 2 12.46 | ndo Common_Noun
presentar 2 12.46 | presente Verb
avela 2 12.46 | avela Common_Noun
complexo 12 12.38 | complexo__complexa___co | Adjective
mplexas
acido 3 12.16 | 4cida___ acidas Adjective
tampa 3 12.16 | tampas Common_Noun
longo 30 12 | longo___ longos__ longas Adjective
maneira 19 12 | maneira Common_Noun
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