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1. Introducao

« Situacao Suinocultura®
o Do Brasil (EMBRAPA, 2017)
o Do Mundo (ABCS, 2016)

* Segmentos (ABCS, 2016)
o Abatedouro
o Industria de producéao de carne in natura
o Produtos industrializados



» Legislacoes (BRASIL, 1995; BRASIL, 2017)

— Portaria n® 711 — Instalagoes e equipamentos
— Lei n°® 7.889 - RIISPOA

— Portaria n°® 304 — DistribUi(;éio e
comercializacao

e Carnes = massas musculares e tecidos
« Carcacas = massas musculares e 0ssos

- Instala¢Bes, procedimentos e cortes
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I,d 271.1 Instalage§

-~ Y (RIISPOA, 2017; BRASIL 1997)
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2.1.3 Desossa

"« Legislagdes (BRASIL; 1996; BRASIL, 2000)
—‘Port:ri;Nl — obtengéo preparacao e
comeruallzagao ~ 3
n° 711 — padronlza(;ao uaaplade
| rtadelaﬁﬁﬂiga, saISicha

| ~ INsnC 21 = Paté, baéon, barriga e1ombo
—IN n° 22'= Presunto, salame, linguica




» Etapas do abate (BRASIL, 2004)

Cﬁmaras de resfriamento por 18 horas a
%,-700 \S ey &
o i3 Camara de desossa 16°C (BRASIL, 1995)
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» Cortes secundarios (ABCS, 2014)

« Paleta e  Sobrepaleta
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e Carre e Lombo




* Filezinho e Pernil




e Coxao mole e Coxao duro

coxdo mole
cortes traseiros




« Lagarto, Patinho e  Alcatra
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2.1.4 Embalagem

* Funcoes (ABCS, 2014)

» Tecnologias de fablaigéc;ao wda util,
mercado . i <
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— Embalagem, carlmbo rotulo e ethueta



Protecao inadequada = perda da coloracao
(ABCS, 2014)

— Vermelha brilhante
— Vermelha arroxeada
— Cinza amarronzada




* Filmes plastico esticaveis (PVC) e
Bandejas de poliestireno (ABCS, 2014)

— Permeabilidade — |H,Z, gases, vapor d'agua
— Desvantagens — cortes, vida curta, frageis
ﬂ@m

+ A Vacuo (ABCS; é@ﬁﬁ)}g«g

— Impede passagem db oxlg\énlo
— Baixa permgablqgede ao v vapor d'agua
— Microssistema anaerobio/microaerdfilo



 Atmosfera modificada
(SARANTOUPOLOSeANTONIO; 2006)

— (Gas carbonico, oxigénio, nitrogénio)

— Qualidade Inicial, temperatura de estogue,
distribuicao, barreira e equipamento de
acondicionamento.

» Sacos de poligtileno baixa densidade
— Baixa permeabilidade@o vapor-d’agua

» Sacos de polietileno de alta densidade
(ABCS;2014)



2.1.5 Refrigeracao-e

congelamentesdé carnes suinas
(BRASIL, 1995)

Tuneis de resfriamento 12C a -12C

Desossa 162C ou 102C

Camaras de estocagem -18¢C

Tuneis de congelamento rapido -352C a 402C
Camara de expedicao -2°C

Interior do veiculo 02, durante transporte 72C
Exposicao -122C
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3. Consideracoes finais

Da Europa a América

Brasil

Regulamentos, IN, decretos, portarias
Polémicas

Opcoes de disponibilidade da carne suina

Finalidade — Bem estaranimal e produto
seguro.
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